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BJ'IaI'O,ElapI/IM Bac 3a 10, uTO BbI npeanoynn Halle ngenme 1 HanoMmHaem, Y4To Ball 3ne|<Tpor|pV|6op
npeaHasHaveH NCKAKYUTeNbHO ANA NPUroTOBNEHUA NMKLLEBbLIX MOOAYKTOB.

OIMNMNCAHWE (1)

A  bnok gsuratens
B  KHomka BKtoyeHnA
B1 CkopocTb 1
B1 CkopocTb 2
C  Onopa 6neHaepa
D  CbemHble Hacagku
D1 Hacapka ana cmeluvBaHnA NPOAYKTOB
(3eneHoro ugeTa)
D2 Hacaaka ans B30M1BaHWA NPOIYKTOB
(*kenToro ugeTa)

D3 Hacaaka ang npuroToBAeHWA KONOTOro Nbaa

(cuHero ugeTa)

o [ T

D4 Hacagka ana vamenbyeHrs NpoayKTos
(KpacHoro LgeTa)
OuNbTP AN NPUrOTOBNEHNSA KONOTOrO JbAa
[pafymnpoBaHHbIN CTakaH Ha 0,81 & T kpbilwka
(B 3aBUCUMOCTM OT MOAENW)
G MuHuK-mAcopy6OKa (B 3aBMCKMMOCTY OT MOAENN)
G1 Kpblwka
G2 KpbllKa MUHN-MACOPYOKM
G3 Hox
G4 Yawa

mm

MEPbI BE3OTACHOCTW (2)

+ [lepen nepBbIM MCNONb30BaHKEM Nprbopa
BHMMATENbHO MPOYTUTE VHCTPRYKLMIO:
drpma MynrHeKC He HeceT HMKaKow
OTBETCTBEHHOCTY 3a MCMOJb30BaHVe npnbopa,
He COOTBETCTBYIOLLEE HCTPYKLMN.

+ He gonyckaiite ncnonb3osaHnA Nprbopa AeTbMN

B OTCYTCTBME B3POCIbIX.
* [let unv nuua ¢ orpaHmyeHHbIMK GU3NYECK MM

V1 YMCTBEHHbBIMU CTIOCOBHOCTAMU MOTYT

MCMOMBb30BaTh aHHOE YCTPOMCTBO TONBKO MOf

HabnogeHnem, He OCTaBnANTe NPUBOP KN LHYP

NUTaHNA B AOCTYMHbIX ANA HUX MeCTax.

+ Y6enutech, uto paboyee HanpskeHvie BaLlen
3M1EeKTPOCETI COOTBETCTBYET HAMPAMKEHMNIO,
yKa3aHHOMY Ha 3aBOCKOM Tabnmuke npnbopa.

JTio6an owmnbKa Npy NogkKnoueHy npubopa unu

ob6palleHnn C HUM OTMeHsAeT AeliCTBME rapaHTuun.

+ 3anpeLyaeTca 1Cronb3oBaTb MUHU-MACOPYDOKY
150 mn (G) BXONOCTYIO.

« Co6niogaiite Mepbl MPeAOCTOPOXKHOCTA NpK
0o6palLleHnn C HOXKOM MUHU-MACOPY6KM 150
mn (G3), Tak KaK ero pexyuas 4acTb CUIbHO
3aToueHa.

+ [Mpexae uem BbINOXNUTb COAEPKMMOE 13 Yalm
emkocTbio 150 mn (G4), 0643aTenbHO CHavana
BbIHBETE HOX.

* He npukacanTech K BpaWaloWMMCs YacTAM
npubopa.

* Ecnu npnbop noakoueH K ceTu, He
[OTparneanTech A0 HOXKeEW, YCTaHOBIEHHBIX Ha
onope bneHaepa.

+ [lepen Tem, Kak OCTaBUTb Nprbop 6e3
NPUCMOTPA, WK ANA BbINOIHEHUA COOPKM,
pa3bopPKM NN YNCTKK Nprbopa, 06A3aTeENBHO
OTKJ/IIOYUNTE €ro OT CeTU.

* He nbiTaritecb cCamoCToATeNBHO Pa3obpaThb
npunéop.

* Bam [OCTaTOUHO perynapHO BbIMOMHATL YMCTKY 1
Tekyllee 0bCnyKmBaHMe.

* Ecnm WHyp nuTaHmnAa unu wrencenb NoBpexaeHol,
He BK/toYaTe Npubop. Bo n3bexaHve
OMacHOCTW NtoBOro Pofa 1x 3ameHa BbINONHAETCA
TO/BKO B YMNONHOMOUYEHHOM CEPBUCHOM LieHTpe
(CM. NepeyeHb B CEPBUCHOW KHIKKe Nprbopa).

* 3anpeLyaeTca CHMMaTb HacaaKy, eciin onopa
6neHaepa He CHATa C ABMraTens.

* B uenax sawein coOOCTBEHHOW OE30MacHOCTM
MCNONb3yITe TONbKO HAaCafKM 1 3amnacHble YacTu
MynuHekc, npeHa3HauYeHHble 414 Ballero
npuobopa.

BHuMaHwme: OcTopoXHO obpalyaiTech ¢

HacagKamy BO BpeMA UX YCTaHOBKU MW CHATUA.

* YCTPOWCTBO He npeAHasHauyeHo Ang
MCNONb30BaHMA NOABMI C OrPaHNYEHHbIMM
OUBNYECKNMM U YMCTBEHHBIMIU CMTOCOBHOCTAMM
(BKOUAA feTel), a TakKe NoAbMU, He MMeoLLMMM
COOTBETCTBYIOLETO OMbiTa UMM HEOOXOAMMBIX
3HaHWI. YKaszaHHble N1a MOryT UCMOMb30BaTb
[laHHOE YCTPOWCTBO TOMBKO MOA HabmioaeHnem
NN NOCAE NOMYYEHUA HCTPYKLMIA MO ero
SKCMyaTauuMm OT KL, OTBEYaIOWMX 33 1X
6e3onacHocTb. CeguTe 3a Tem, YToObl eTh He
Mrpanu C yCTPOWCTBOM.

NMOPALOOK PABOTHI (3) (4)

* [lepeq nepBbiM MCMOMb30BaHUEM BbIMOUTE
BCe MPUHALNEKHOCTM Nprbopa C MbISIOM.
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* Hacagute pyuHol MyKcep Ha 610K fABuraTens,
a 3aTeM 3adUKCUpyiTe COOPKY, COBEPLINB
BpallaTenbHoOe ABUXKEHME.

* Bknounte Nprbop B CETb N HAKMUTE KHOMKY
BkNtoueHua (B1, B2).

+ [Mpurbop BHauane BKAOUUTE U TOMbKO MOTOM
norpysuTe ero B roTOBALLYIOCA efy.

» [locne cHAaTnA Hacagku (C) ¢ MOTOpPHOrO
6noka (A) 1 BbIkNtoUeHWs nprbopa 13 ceTu
OAHOBPEMEHHO HaXKMUTE KHOMKK P11 P2
— aKceccyapbl OCBOOOAATCA.

+ [locne npurotoBneHuns B30UTbIX OENKOB OXnaanTe
onopy 6neHfepa Noa NPOTOUYHON BOAOW B
TeueHue 30 cekyHa.

* B HeKkoTOpbIX cnyyaax (Npy 3HaYNTEeIbHOM
o6beMe NPOAYKTOB MUY NPOAOIKUTENBHOM
BpemeHu paboTbl) Npr6op MoxKeT
oTKNo4NTbCA. B nogobHom cnyuae painte
npu6opy oXNagnTbcA B TeyeHne 30 MUHYT,
npexpae uemM CHoBa BKJIIOUUTDb €ro.

MwuHu-macopy6ka 150 mn (B 3aBUCMMOCTM OT

mopenn)

Bbl MOXeTe NnprobpecT 3Ty Hacafky B Hallem

CepBUCHOM LeHTpe (CM. Mpuiaraemblii CIMCOK

CepBWCHbBIX LIeHTPOB), CCHINIOUHDBIVI HOMEP MO KaTanory:

MS5981760.

®

Cobntofan Mepbl NPeAOCTOPOKHOCTH,
ycTaHoBuTe HOX (G3) B yawy (G4) Ha
LleHTPasbHYIO OCb, Aepa ero 3a nnacTMaccoByio
4acTb.

FoNoXuTe MHrPEANEHTbI B Yallly.

He npesblllaiite MakCMManbHOIO YPOBHA
3aMoIHEHMA Yalliu.

YctaHoBMTe KpbilwKy (G2) B vally, 3aTem
yCTaHoBUTe KpbIKy (G1), NpoBepbTe, UTo
npmrBoaHaa cucTema NpasBubHO 3adrKCMpoBaHa
Ha HOXe.

YcTaHoBUTe 610K ABMratens (A) Ha KpbILUKY.
[ins Toro 4ytobbl pa3obpatb Npubop nocne ero
MNCMOSb30BaHMs, CHUMKTE 010K gsuratens (A)
C KpbIWwKK (G1), cHUMUTE KpbILKY (G1), KPbILLKY
mAacopy6bkm (G2) 1 Hox (G3) (nepxuTe ero 3a
MNacTMacCOBYIO YaCTb), MOC/Ie 3TOrO BblHbTE
NPUroTOBNEHHbIE MPOAYKTHI.

C nomolLbto 3TOM HacafKu Bbl CMOXeTe
M3MENbUNTL PenyaThiii NyK, apoMaTnieckmne
TPaBbl, MACO:

(Mogenb 600 BT: 55 r roBaAAvHbl 3a 3 CeKyHAbl),
(Mogenb 700 BT: 60 r roBAaVHbI 33 3 CeKyHAbI).

MPAKTUYECKUE COBETHDI (5)

+ [1na Toro utobbl M3beKaTb Pa3dpbI3rMBaHKs, He
HaMonHANTe CTakaH Bbllwe oTMeTKn 500 mn (15
YHUMI).

* [Mpw npurotoBneHnUn GPyKTOBbLIX CMecel GPYKTbI
cnefyeT NpefBapuUTenbHO HapesaTb M OYUCTUTD
OT KOCTOYEK.

+ [pw paboTe C HacadKoW AN U3MeNbUeHNs

npogaykTtos (KPACHOIO LIBETA) nepen
M3menbueHnem maca HeoOXOANMO YAaNuUTb KOCTH
N CYXOXKUINA.

* [AnA NpuroToBneHNA Ka)Kaoro Tvna npoayKra

I/ICI10]1b3yI7ITe peKkoMmeHAOoBaHHYI0 HacagKy.

UYMCTKA

+ [Mepen uncTkom 0bsA3aTeNbHO OTKIOYaTE
nproop oT ceTu.

* 3anpelaeTca Norpy»Katb NPUoop, WHYP NUTaHKA
VAN LWTeNCenb B BOAY WM M0OYI0 KUAKOCTb.

* He nomeujante 6nok asuratens (A) B
MOCYAOMOEUHYIO MaLLMHY, He Morpy»KaiiTe ero
B BOYy ¥ He MoiiTe noa kpaHom. O6oTpuTe ero
BNIAXKHOW ryOKOM.

+ Onopy 6neHaepa (ocbio BBEPX), CTakaH, HacafKkm
(pabouelt uacTbio BBEPX) MOXKHO MbITb B
NOCYAOMOEYHON MaLLNHE.
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PekomeHpayeTca 06TMPaTh ONOPY 1 HacaaKu
nocne Kax4oro Ucnosb3oBaHNA, CHAB ONopy
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PELLEMTbI
HACAOKUN 5)],0)1(6) WHIPEOAUVEHTbI PEKOMEHOALUNA
Cyn 500rp kapTodens, 400rp Pexxum 2, nomectute pyyHon MnMKcep
MOpKoBY, 1 cTebens B MPUrOTOB/IEHHbIE MPOAYKTHI TaKMM
nyka-nopes, 1,81 BoAbl obpa3om, UTobbl BbiMyKNas YacTb
MUKCepa OKasanacb NOKpbITa CMEChHIO.
Bkntounte npubop - npoayKTsl OyayT
M3MenbyeHbl 6e3 Kaknx-nmbo ycunui.
MaroHe3 1 uenoe anuUo, 1 YanHaa [lomecTuTe BCe NHrpeaneHTbl B CTakaH

3EJIEHOTO LIBETA

NOXKa ropumupl, 1 CT.
NIOXKa yKcyca, 250 Mn
pacTUTENbHOrO Macna, Cosb,
nepet,

mukcepa 0,8 1, NoTom nepemelunsainTe
HECKOJIbKO CeKyH[] B pexume 2.

bnnHHoe Tecto

200rp MyKH, WenoTka

conu, 200 mn Mmonoka, 40rp
PaCTONNEHHOrO CIMBOYHOTO
Macna, 3 anua

Pexxum 2.

Konoteii nen

He 6onee 3 kycoukos nbaa

KokTeinnb Mapraputa
(3noynotpebneHvie ankoronem
onacHo AnA 340POBbS,
peKoOMeHyeTCA yMepPeHHOCTb
B NoTpebneHnn)

3 Kycouka Nbaa, 60 rp Teknnbl,
30rp nukepa KyaHtpo, 10mn
JIMMOHHOIO COKa

BcTaBbTe UALTP B CTakaH MUKCepa
0,81, nonoxuTte He bosnee 3 KyCOUYKOB
nbda B GuneTp, 3aTem packpolumte
nep B pexume 2. BozobHoswuTe
npouenypy 40 NOyYEeHNA Xenaemoro
KonuyecTsa nbAa. [Ana npurotoBneHna
KokTeina Mapraputa gobasbre K
KOSOTOMY Nbfly BCE HEOOXOAMMblE
NHrPeANEeHTbI.

CWHETO LBETA

facnauyo

4 nomnaopa, 1/2 fonsbKn
yecHoka, 60 rp xnebHoro
mAkmnwa, 100rp orypuos, 1
KpacHbIV 1 1 3eneHbl nepeL,
150mn BOAbI, 1 CT. NOXKa
YKCYyCa, COnb, 5 KYCOUKOB
nbaa

Pexxum 2, ecivi Bbl XOTUTE MONYUNUTb
ellje 6bonee OAHOPOAHYIO CMeCh,

Bbl MOXETe 3aKOHUUTb NPOoLiecc
NPUroTOBNEHMA NPY NOMOLLM HaCaAKM
ONA M3MenbYeHna (KpacHoro LUBeTa).

PKEJTTOTO LIBETA

B36uTblE Benku

1 wenotka conu, 2
OXNaXAEHHbIX ANYHBIX 6enka

MomecTuTe NHIPeaMEHTb
B CTakaH MMKcepa

0,811, 3aTem B36uBanTe,
nepemeLias bneHaep

C Hacafkow BBepX n
BHW3 UCKIOUNTENBHO B
pexume 1.

[leTckoe nuTtaHmne

50rp BetuumHbl, 50rp
MopKoBY, 50Tp KapTodens,
50rp Boabl

[lonoxuTe BCE NHrpefVeHTbl B MOCyAy
C LUMPOKMM AHOM U M3MeNbYainTe B
pexume 2.

Msco

100rp CbIPOro NV BapeHoro
mAca

B rny6okyto nocyay nonoxuTe
MACO, Hape3aHHOe Ha KyCOUKY,
3aTeM v3MefbyaiiTe ero B TeyeHue
HECKOSMbKMX CEKYHA, nepemelasn
6neHep C HacafKon B nocyae B
pexunme 2.

KPACHOTO LIBETA

KedTe (dpvikagenbkm 13
MACHOTO dapLua)

Ha 10 dpvikagenek:

100rp 6apaHnHbl, 150rp
TeNnATUHbI, 1/4 penyatoro
NIyKa, 2 IOMTMKa YepCTBOro
xneba

MoNoXmnTe MHrpeaneHTbl B NoCyay C
LWUMPOKMM [JHOM, 3aTeM M3Menbunte
BCe B peXkmme 2. BpyuHyto npvaaite
dpvikagenbkam Kpyryto Gopmy 1
NPUroTOBbLTE NX Ha CKOBOPOAE.
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,B,FIKyGMO Bam 3a Te, Wo Bl/l6paﬂl/l npwnag, I'IpI/I3Ha‘-IEHI/II7I BMHATKOBO /1A MPUIrOTYBaHHA K.

A bnok asuryHa E  QinbTp 4nA ToBYEHOrO Nboay
B KHomnka BKMtoUYeHHsA F  CrakaH 0,81 & 1 kpuiika
B1 WeunakicTb 1 (B 3anexxHoCTi Big Mogeni)
B2 Usumakicts 2 G MiHi-noapibHioBay (B 3aNexHOCTI Big Moaeni)
C  Hixka G1 Kpwuwka
D  3HivMHe npunaagA G2 Kpuiwka
D1 [Mpwnagaa ans 3miwyBaHHA (3eneHe) G3 Hix
D2 [Mpwnaaaa ans 36vBaHHA (koBTe) G4 Yawa

D3 [pwnagas 4ns ToBueHHA Nbogy (CUHE)
D4 [Mpwnanas ons HapisaHHA (YepBoHe)

MPABWJIA BE3MNEYHOIO KOPUCTYBAHHA (2)

+ YBaXXHO NpoUMTanTe IHCTPYKLiIO Nepes nepLyim BUKOPUCTaHHAM Baworo npunady: ¢ipMa «MyniHeke» He
Hece »OAHOI BiAMOBIAANbHOCTI 33 BUKOPUCTaHHSA, WO He BiAMOBIAAE BMMOram iHCTPYKLi.

- He po3sonsiTte Aitam KOPUCTYBATUCh NPUIaAomM 6e3 Harnaay AopOCauX.

« it i 0cobn 3 0OMEXEHVIMM MOXIMBOCTAMN MOBUHHI KOPUCTYBATUCh LM NMPUIAAoM Mif HarnAagoMm; He
MOXHa 3aMLaTi Npunag i Moro eneKkTpoLHYp Y AOCTYMHOMY AN1A HUX MICL.

- [lepeBipTe, WOO Hanpyra *MBMNEHHS, BKazaHa Ha 3aBOACHKIM TabnnuLi npunaay, Bignosigana Hanpysi
eflekKTpomMepexi.

Byab-ake HenpaBuibHe NiAKMIOYEHHA O eNeKTPOMepPeXKi aHYJIE rapaHTilo.

+ Hikonu He BMKopucToByiiTe MiHi-noapibHioBay 150 mn (G) y MOPOXKHBOMY CTaHI.

- bypbTe 06epexHi: HiXK MiHi-noapi6HioBaua 150 mn (G3) pay»xe rocTpuii.

+ O60B'A3KOBO BUIMANTE HixK NMepes TUM, AK OUnCTUTK Yally 150 mn (G4) Big ymicTy.

@ « Hikonu He TopKanTech YacTVH Npunagy, Wo pyxaloTbCcA. @

« Hikonu He TopKarTech HOXa HiXKKI Mikcepa, KoV Npunaj NigKN4YeHni 0O enekTpoMepexi.

- 3aBX[IM BifK/IOUaNTe NpUNaj Bi enekTpoMepexi, AKLO BM 3anMLaETe Moro 6e3 Harnaay, a Takox nepeq
BCTAHOBNEHHAM i 3HATTAM NPUNAAAA ab0 OUMLLEHHAM.

« Hikonu He po3bupaiite npunag.

+ Bv MOXeTe BUKOHYBaTH TiNbKK NepefbdadeHi AnA KopUcTyBaya onepadlii ounLieHHs i fornaay.

+ He kopucTyiTech NpUnagoMm, AKLO MOro enekTpoLLHyp abo BuKa nowkomkeHi. LLob yH1KHY T
Hebe3nekn, 060B'A3KOBO 3aMiHITb X B YITOBHOBAXXEHOMY CEPBIC-LIEHTPI (A1B. CMMCOK Y Bpoluypi Npo
obcnyroByBaHHA Mikcepa).

+ Hikonu He 3HiManTe Npunaaad, Konm Hixkka 3'efHaHa 3 6/TIOKOM ABUIyHa.

-+ 3apaau Balloi be3neKky BUKOPUCTOBYIATE TiNlbKM NPUNaaas i 3anacHi 4yactvHm Big dipmn «MyniHeKkc»,
npuaaTHi ANA BUKOPUCTaHHA Y BaWOMy npunagi.

YBara: O6epexHo noBogbTech 3 NPpUNAAAAM Nig Yac Noro BCTAaHOBNIEHHAM i 3HATTA.

« Jlioau, aki MatoTb Gi3vyHIi, 4yTTEBI abO PO3YMOBMMM BaM, 300 AKi He MatoTb AOCBIAY Y KOPUCTYBAHHI LM
NPWNaAOM, MOXKYTb BUKOPUCTOBYBATW Oro TiNbKK MNif HarnAa4om 0Ccobu, AKa BIiAMNOBIAAE 3a iXHIO be3neky,
O3HanomseHa 3 poboTolo NpKUIaja i MoXKe AaTh BIAMOBIAHI IHCTPYKUIT A8 KOPUCTYBaHHA NPUAALOM.
HeobxiaHO CTEXUTY 3a TUM, LWOO 3 NPUNaAOM He rpanuch JiTu.

BUKOPUCTAHHA (3) (4)

+ [epepn nepwym BUKOPUCTAHHAM NOMUIATE « BcTaBTe HixKy-Mikcep y 670K BMryHa, NiCA Yoro
npunaana Bogoto 3 Munom. CnonocHiTe Moro i 3adikcyinTe 3'€AHaHHA LIMX YacTUH 06epPTOBMM
peTenbHO BUCYLWITb. DYXOM.

« YBIMKHITb Npuniag B PO3ETKY M HAaTUCHITb KHOMKY
BkNtoueHHs (B1, B2).
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YMNOBHOBaXXEHWX LIeHTPIB), BIANOBIAHE NOCUNAHHA:

« [Npunag cnouvatky YBIMKHITb, i nuLe NiCNA Lboro

3aHypTe B XKy, AKY Came roTyeTe.

« [Micna 3HatTa Hacagkm (C) 3 MOTOPHOro G10KY
(A) 1 BigKIOUEHHA NpUNagy BiA enekTpomepesi
OJHOYACHO HATUCHITb KHOMKK P1 Ta P2 — Tak
3BINBHATLCA akcecyapu.

« [licna npuroTyBaHHA 36UTNX AEUHNX BINKIB
NiACTaBTE HiXKKY Nif CTPYMiHb BOAM Ha 30
CeKyH[, Wob oxonoanTH ii nepes HacTynHUM
BMIKOPUCTaHHAM.

+ Y peaxkux BunagKax nif yac BUKOPUCTaHHA
(3aHapTO BenuKi KinbKicTb NPOAyKTiB AnA
NpuUroTyBaHHs abo TpuBanicTb po6oTu)
MOXK/IMBe aBTOMaTU4He BUMKHEHHA npunagy.
Y ubomy BUnagKy nepes noHOBJIEHHAM
po60oTn NoTPi6HO AaTK NpUagy OXONOHYTH
npoTArom Npu6nan3Ho 30 XBUANH.

MiHi-nogpi6HioBay 150 mn (B 3aneXXHOCTI Bif,

mopgeni)

3a 6axaHHAM By MoxeTe npuadaTth Len akcecyap,

HAABHWI y HaLLOMY BIAAINI NICNANPOAAKHOTO

06CNyroByBaHHA (AMBITbCA HafAHWUI CMMCOK

« He HanoBHoMTe cTakaH BuLe BigMITKM 500 MmN
(15 yHUiR), W06 YHUKHYTU PO30PU3KYBaHHS.

+ [lna npurotyBaHHaA CTpaB 3 GPyKTiB HeOOXiAHO
nonepeaHbo nopizat GPYKTU | BUTATTU 3 HUX
KiICTOUKM.

« [lepepn BMKOpPUCTaHHAM NPUIaaaa Ansa HapisaHHA
(YEPBOHOIO) 3 m'Aca NoTpIObHO BLAANNTIA KICTKM
i KUK,

+ KoxHoro pasy nepef oumLLeHHAM BigKmovanTte
npunaa Bif enekKTpomepexi.

+ He 3aHypioiite Npunag, enekTpoLUHyp i BUAKY Y
BoAy abo Oyab-AKy iHLWY pignHy.

- Hikonu He mMnitte 610K ABUryHa (A) y
NOCYAOMUIMHIM MalWVHI. Hikonu He 3aHyptonTte

Moro y Bofy i He niacTasaanTe nig CTPYMiHb BOAM.

MpoTupaliTe MOro BOMOrow ryoKoto.

+ HixKky (NprBOAHNM MEXaHI3MOM [OrOpW), CTakaH
i npvnaansa (poboyoto YaCTUHOK AOrOPK) MOXHA
MUTK Y NOCYAOMUIHI MaLLMHI.

notice est.indd 8
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ObepexxHO BCTaHOBITb Hixk (G3), TpyUMaloun 1oro
3a M1aCTUKOBY YaCTUHY, Ha LEHTPasnbHy Bicb
ycepeanHy vauwi (G4).

3anoBHITb Yally NPoAYKTaMM.

He 3anoBHOMTE Yally BULLE 3a3HaYEHOrO
MaKCManbHOro PiBHsA.

Moknagite B vawy Kpuwky (G2), NoTiM BCTaHOBITb
Kpunwky (G1); nepekoHanTecs B TOMY, LLIO CUCTEMY
NpVIBEAEHHA B PYX AK CiJ BCTAHOBNEHO Ha HiX.
BCTaHOBITb HaneXXHMM UMHOM 610K ABUIYHa (A)
Ha KPULLKY.

[ina Toro wob posibpaT akcecyap nicns
BMKOPUCTAHHA, 3HIMITb 3 KpuwwkK (G1) 610K
asuryHa (A), 3HiMite Kprwky (G1), kpuwky (G2)
Ta HiX (G3) (TpMMatoum MOoro 3a NNacTUKOBY
YaCTUHY), NOTIM BUMMITb iHrpenieHTu.

[lnAa nonpibHoBaHHA UMY, 3eneHi, m'aca:
(Mogenb 600 BT: 55 r AN0BMYMHHK 33 3 CeKyHAM),
(Mogenb 700 BT: 60 r ANOBMYMHM 3a 3 CEKYHAN).

MPAKTUYHI MOPAON (5)

[InA KOXXHOro BMAY CTPaB BUKOPUCTOBYNTE
pekomeHpoBaHe npunagas.

OYNLLEHHA

Pagumo Bam oumLLaT HXKKY i KOBMAYKM
npwnagaa ofapasy, Konv B1 3HIMaeTe ix nicna
BMKOPUCTaHHA.

Y BUNafKy 3abapBreHHsA NnacTUKOBMX YacTuH
npwnagy TaknMmm NpoayKTamm AK MOpPKBa
NPOTPITb X FAHYIPKOID, 3MOYEHOIO B XapUOBii
O, @ NOTIM OYUCTITb AK 3BUYANHO.
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PELLEMTA
LLIO MOKHA
NPUNALAOA APUrOTYBATM IHFTPEQIEHTA MOPAAM
Cyn 500t kapTtonni, 4001 MopkeY, | BucTaBTe WBMAKICTD 2 Ta 3aHypTe
1 cTebno nopelo, 1,81 Boan CTPUIXKHEBUI MIKCEP Y CyMmill
00pO6I0BAHNX MPOAYKTIB, AKi
MOBWHHI NOKPVBaTK A3BIHOMOAIOHY
YaCTUIHY CTPUIXKHA. YBIMKHITb
npvinag - NoApibHEHH: iHrpeaieHTiB
3AIMCHIOETbCA 6e3 Oyb-AKMX 3yCUIlb.
Marore3s 1 uine Anue, oaHa YanHa 3aKnagiTe yCi iHrpeRieHTN B CTakaH
NOXKa ripunui, ogHa ctonosa | 0,81, NicnA YOro 3MiLlynTe NPOTArOM
NOXKa ouTy, 250 M onii, Cinb, | KiNbKOX CeKYHA Ha 2 LUBUAKOCTI.
3EJIEHE nepetb.
TicTo ans MANHUIB 200 g 6opoluHa, nyuka Ha wBuakocTi 2.
coni, 200 mn monoka, 40r
pO3TONNEHOro Macna, 3 AnuA.
ToBueHWN nig, He 6inblue 3 KyOukis nbogy. BcTaHoBiTb ¢inbTp y cTakaH 0,81,

N 3aknafitb He 6inblue 3 KyOrKiB Nboay
KokTennb «Mapraputa» | 3 Ky6|/|K|/| nbody, 60 mn B INbTP, NICAA YOTO BBIMKHITL NPUNag
(HapMipHe BXKVBaHHA Tekinu, 30mn KyaHTpo, 10mn Ha 2 WBMAKOCTI | CMINBO 3aHyploliTe
ankoronio HebesneuHe AnAa JIMMOHHOTO COKY. 7oro 8 nig. MoBTOPITH Lo orepaLyiio
3A0POB'A, PEKOMEHAYETHCA CTiNbKY pasiB, CKiNbK1 HEOOXiagHO
NOMIPHE BXVBaHHA) [NA OTPVIMAHHA NOTPIOHOT KiNlbKOCTI

TOBYEHOTO NboAy. [1na NpuroTyBaHHA

KoKTenmmo “Mapraputa” gopaiTe go

TOBYEHOrO J1IbOY BKa3aHi iHrpedieHTI.
[acnauo 4 nomigopw, 1/2 3ybka Mpauylooun Ha WBMAKOCTI 2,

YacHumKy, 60T xniba ana AKLLO BU HBaxxaeTe oTpumMaTy OinbLu

anHe canggivis, 100T oripkis, rnafKky Cymill, BU MOXeTe 3aBepLunTi

1 uepBoHUN i 1 3eneHni nepemillyBaHHA 3a [JOMOMOrolo

CTpyuKoBuI nepelib, 150 Mn HacaaKu ans NnoapibHeHHs

BoAV, 1 CTONOBa NOXKa oUTy, | (UePBOHOrO KONbOPY).

cinb, 5 Ky6UKiB Nboay.

36uTi A€YUHI Binkn 1 nyyKa coni, 2 AEYHI XXOBTKM,

OXONOLKEHI B XONOANNBHNKY. 3aknafitb iHrpeaieHTV B
ctakaH 0,81, noTim 36unTe
6inKku, pyxatoun npunag
3ropw BHM3 TiNbKW Ha
1 WBMAKOCTI.

KOBTE
Crpasa ana manAar 50T wuHKK, 50T mopkewr, 50T | 3aknagiTe yci iHrpeaieHTV B NOCyanHy
kaptonni, 501 Boaw. 3 LUMPOKMM AHOM i Hapi3anTe Ha
2 WBUAKOCTI.
M'aco 100T cnporo abo BapeHoro 3aKknagitb y BUCOKY MNOCYAVHY M'ACO,
m'Aca. ropizaHe Ha KyovKK, nicns 4oro
HapisalTe Moro MPOTAroM KiflbKOX
CeKyH[, Pyxaloum Npunag y nocyauHi,
BBIMKHYBLUM 2 LUBUAKICTb.
Kedte (MACHI kynbKm) [ina npurotyBaHHa 10 3aKknagitb yci iHrpeAieHT B NOCyAnHY
YEPBOHE Kynbok: 100 ArHATUHKW, 1507 | 3 LUIMPOKMM AHOM, I‘I'OTiM Hap13a|7|Tlel
TENATUHN, 1/4 UMBYNVHY, Ha 2 wBuAaKocTi. [licna uboro 3niNiTh
2 CKNOKM YepCTBOro xnida. KyJTbKI BPYUHY i NifCmaxTe ix Ha
CKOBOPO[I.

notice est.indd 9
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Pateicamies, ka izvélgjaties ierici, kas paredzéta Tpasi partikas produktu pagatavosanai.

APRAKSTS (1)

A Motorbloks

B  Taustins ierices iedarbinasanai
B1 Atrums 1

B2 Atrums 2

Kaja

Izjiaucamie piederumi

D1 Mikseris (zal$)

O N

D2 Emulsijas/miklas pagatavosanai (dzeltens)

D3 Ledus smalcinatajs (zils)

D4 Sasmalcinasanas iekarta (sarkana)
E  Filtrs ledus sasmalcinasanai
F  Mérglaze 0.8L & 1 Vak (atbilstosi modelim)
G Mini-virtuves kombains (atbilstosi modelim)
G1 Vaks
G2 Augséjais vaks
G3 Asmens
G4 Trauks

DROSIBA (2)

- Pirms ierices lietoSanas uzmanigi izlasiet
lietoSanas instrukciju: razotajs neuznemas
atbildibu gadijumos, ja Moulinex lietots
neatbilstosi.

+ Nelaujiet bérniem izmantot aparatu bez
uzraudzibas.

« Bérni un invalidi drikst lietot $o aparatu ar
uzraudzibu, nedodiet tiem aparatu un ta vadu.

- Parbaudiet, vai barosanas spriegums, kas noradits

uz ierices tehnisko parametru plaksnites, atbilst
JUsu elektrotikla spriegumam.

Jebkura pieslégsanas kltda vai nepareiza

lietosana anulé garantiju.

+ Nekad nedarbiniet tukSu 150ml mini-virtuves
kombainu (G).

« Uzmanigi darbojieties ar 150ml (G3) mini-
virtuves kombaina asmeni; tas ir loti ass.

+ Obligati nonemiet vaku pirms 150ml blodas
iztukSosanas (G4).

- Nekad nepieskarieties ierices kustigajam dalam.

» Nekad nerikojieties ar miksera kajas nazi, kad
aparats ir ieslégts.

« Vienmér atslédziet aparatu no stravas, ja
atstajat to bez uzraudzibas, un pirms saliksanas,
izjauksanas un tirisanas.

» Nekad neizjauciet aparatu.

- To nevajag atvért, iznemot, kad tiek veikta
ikdienas kopsana.

+ Ja elektribas vads un ta plaksnite ir bojati,
nelietojiet aparatu. Lai izvairitos no jebkura riska,
obligati uzticiet to nomainu sertificétam apkopes
centram (sk. Sarakstu miksera gramatina).

» Nekad nenonemiet vacinu, kamér kaja ir
pievienota motorblokam.

- JUsu drosibai izmantojiet tikai Moulinex
piemérotas komplektéjosas detalas un rezerves
dalas.

Uzmanibu: SalikSanas un izjauksanas laika

rikojieties ar piederumiem piesardzigi.

« Sis aparats nav paredzéts tadu personu (tai
skaita bérnu) lietosanai, kuru fiziskas, sensoras
vai intelektualas spéjas ir ierobezotas, vai art
tadu personu, kam trikst pieredzes vai zinasanu,
iznemot gadijumus, kad aparats tiek lietots kadas
citas, par vinu drosibu atbildigas personas vadiba,
vai ari sekojot 3is personas ieprieks sniegtam
instrukcijam par aparata lietosanas noteikumiem.
Neatstajiet bérnus bez uzraudzibas, lai
parliecinatos, ka vini nespéléjas ar o aparatu.

LIETOSANA (3) (4)

« Pirms lietojat ierici pirmo reizi, notiriet
komplektéjosas detalas ar ziepjadeni. Rupigi
noskalojiet un nozavéjiet.

« lespraudiet sajauk$anas uzgali motora bloka, tad

nofikséjiet, pagriezot to.

notice est.indd 10

« Pieslédziet ierici tiklam un nospiediet ierices
jedarbinasanas taustinu (B1, B2).

- Vispirms ieslédziet ierici un tikai tad iegremdéjiet
to gatavojamaja édiena.
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+ Péc uzgala (C) nonemsanas no motora bloka
(A) un ierices atvienosanas no elektriska tikla
nospiediet vienlaikus tapinas P1 un P2 $adi
atbrivosiet piederumu.

» Péc olu baltuma sagatavosanas, palieciet kaju
zem Udens uz 30 sekundém, lai atdzesétu to
pirms atkartotas lietosanas.

- Noteiktos lietosanas gadijumos
(sagatavosanas laika vai svarigas darbibas
laika), aparata stravas padeve var partrakt.

Sada gadijuma, atstajiet aparatu atdzeséties

apméram 30 minuates pirms nakamas
lietosanas reizes.
150ml mini-virtuves kombains (atkariba no
modela)

Ja vélaties iegadaties 3o ierici, ta ir pieejama musu

garantéta servisa (skat. pielikumu ar autorizéto
centru sarakstu) péc atsauces: MS5981760.

Uzmanigi ievietojiet asmeni (G3) trauka (G4) uz
centralas ass, to pieturot aiz plastmasas detalas.
levietojiet produktus trauka.

Piepildiet trauku tikai lidz maksimalajai atzimei.
levietojiet vaku (G2) trauka, péc tam uzlieciet
augséjo vaku (G1), parliecinoties, ka griezes
mehanisms ir novietots tiesi virs asmens.
Novietojiet motora bloku (A) virs parsega.

Lai demontétu ierici péc lietosanas, nonemiet
motora bloku (A) no parsega (G1), nonemiet
vaku (G1), augséjo vaku (G2) un asmeni (G3)

(to pieturot aiz plastmasas detalas), péc tam
iznemiet produktu.

Sipolu, planu zalaugu, galu:

(600 W modelis: 55 g liellopu galas 3 sekundés),
(700 W modelis: 60 g liellopu galas 3 sekundés).

DERIGI PADOMI (5)

- Nepiepildiet trauku par vairak ka 50 cl (15
uncém), lai ta saturs neizslakstitos.

- Lai pagatavotu auglu bazes produktus, auglus
ieprieks sagrieziet un iznemiet kaulinus.

« Lai galu varétu samalt ar piederumu Samaléjs
(SARKANYS), atdaliet to no kauliem un cipslam.

- lzmantojiet rekomendéjamos piederumus

katram pagatavosanas veidam.

TIRISANA

« Pirms tirisanas vienmer atslédziet motoru.

- Neievietojiet aparatu, barosanas vadu vai
kontaktdaksu Gdent vai jebkura cita skidruma.

- Nekad nelieciet motorbloku (A) trauku

mazgajama masina. Nekad neijevietojiet to tdeni

vai zem Udens striklas. Tiriet to ar mitru sakli.
- Miksera kaju (ar pievienojamo galu uz augsu),

mérglazi un piederumus (ar instrumentiem uz

augsu) ievietot trauku mazgajama masina.

notice est.indd 11

Miksera kaju k& arT vacinu ieteicams notirit péc
katras lietosanas tlit péc nonemsanas.
Plastmasas detalu iekrasosanas gadijuma ar
tadiem produktiem ka, pieméram, burkani,
noberziet tas ar partikas ella samércétu lupatu,
pEc tam veiciet parasto tirisanu.
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RECEPTES
PIEDERUMI PAGATAVOSANA SASTAVDALAS PADOMI
Zupa 5009 kartupelu, 400g leslédziet 2. atrumu un ievietojiet
burkanu, 1 puravs, 1,8L mikseri trauka ta, lai partikas produkti
adens pilntba nosegtu smalcinasanas
uzgala kupolu. ledarbiniet ierici un
sasmalciniet partikas produktus.
Majonéze 1 vesela ola, viena téjkarote levietojiet visas sastavdalas mérglazé
sinepju, vienu édamkaroti 0,8L, péc tam mikséjiet vairakas
etika, 250 ml ellas, sals, pipari. | sekundes 2 atruma.
ZALS Pankdku mikla 2009 piena maisijuma, 2. atruma.

Skipsnina sals, 200 ml piena,
409 kauséta sviesta, 3 olas.

Sasmalcinats ledus

Maksimums 3 gabalini ledus.

Margarita

(parmériga alkohola lietosana
ir bistama Jasu veselibai,
lietojiet to ar méru)

3 ledus gabalini, 6cl tekilas,
3cl apelsina likiera Cointreau,
1 cl citronu sulas.

lelieciet filtru mérglazé 0.8L, ielieciet
maksimums 3 ledus gabalinus

filtra, tad spécigi sasmalciniet tos ar
2 atrumu. Atkartojiet darbibu lidz
vélamajam daudzumam. Margaritas
sasmalcinataja ledum pievienojiet
sastavdalas.

Gaspaco

4 tomati, 1/2 kiploku daivina,
60g maize bez garozas,
1009 gurka, 1 sarkanais

Ja vélaties, lai partikas produkti
tiktu samalti vél sikak, uzstadiet
smalcinasanas nazi (sarkana krasa) un

ZILS pipars un 1 zalais, 150ml ieslédziet to 2. atruma.
Gdens, 1 édamkarote etika,
sals, 5 ledus gabalini.
Saputots olu baltums 1 Skipsnina sals, 2 olu baltumi
iznemti no saldétavas. levietojiet sastavdalas
mérglazé 0,8L, péc tam
veidojiet emulsiju kustibas
virziena no augsas uz leju;
nepiecieSams 1 atrums.
DZELTENS
Bérna édiena 504 skinka, 509 burkana, lelieciet visas sastavdalas trauka ar
pagatavosana 504 kartupelu, 50g tdens. platu dibenu un maliet ar 2 atrumu.
Gala 100g nevaritas vai varitas lelieciet sagrieztu galu trauka ar
galas. augstam malam, tad maliet to vairakas
sekundes un parvietojiet to cita
trauka. Maliet ar 2 atrumu.
Kofte (maltas galas 10 loditém: 1004 jéra galas, lelieciet visas sastavdalas trauka ar
lodites) 1509 tela galas, 1/4 sipola, platu dibenu, tad maliet tas 2 atruma.
SARKANA 2 sacietéjusas maizes skéles. | Ar rokam izgatavojiet lodites un cepiet

tas uz pannas.

notice est.indd 12
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Dékojame, kad pasirinkote aparata, kuris skirtas tik maistui gaminti.

APRASYMAS (1)

Variklio blokas

Jjungimo mygtukas

B1 Greitis 1

B2 Greitis 2

Kotas

[Simami priedai

D1 Plakimui skirtas priedas (zalias)

D2 Accessoire émulsion (geltonas)

D3 Ledukams smulkinti skirtas priedas
(mélynas)

D4 Malimui skirtas priedas (raudonas)

@ >

o N

E
F

G

Susmulkinty leduky filtras

0.8L talpos indas & 1 dangtelis
(priklausomai nuo modelio)
Maza malimo masinélé
(priklausomai nuo modelio)
G1 Dangtelis

G2 Dangtelio pagrindas

G3 Peiliukas

G4 Indas

SAUGOS PATARIMAI (2)

+ Prie$ pirmakart naudodamiesi aparatu atidziai
perskaitykite jo naudojimo instrukcija. Jei
netinkami elgsités su aparatu, ,Moulinex”
neprisiims jokios atsakomybés.

+ Neleiskite vaikams naudoti aparato be priezitros.

- Vaikai ar nejgalls asmenys $j aparatg turi naudoti
priziGrimi, nepalikite aparato ar jo laido jiems
pasiekiamoje vietoje.

- Patikrinkite, ar Jasy elektros tinklo jtampa
sutampa su nurodytgja ant aparato esancioje
jspéjamojoje lenteléje.

Bet kokia jungimo ar naudojimo klaida

panaikina suteikty garantija.

- Niekada neleiskite malimo masinélei veikti
tuscigja eigal50 ml (G).

- Malimo masinélés (150 ml) peiliuka (G3)

tvarkykite atsargiai, jis yra labai astrus.

Pries ispildami indo (G4) turinj (150 ml), batinai

turite isSimti peiliuka.

- Niekuomet nelieskite judanciy daliy.

Nelieskite plaktuvo koto apacioje esancio peilio,

jei jasy aparatas yra jjungtas j tinkla.

- Visuomet isjunkite aparata is tinklo, jei
paliekate jj be prieziGros, ir pries montuodami,
isSmontuodami ar valydami jj.

» Niekuomet neismontuokite aparato.

Jums tereikia atlikti valymo ir jprastus prieziGros
darbus.

Nesinaudokite savo aparatu, jei maitinimo laidas
arba kistukas yra pazeisti. Nerizikuokite savo
gyvybe ir batinai paprasykite pakeisti maitinimo
laidg arba kistuka jgaliotame prieziGros centre
(sarasa rasite plaktuvo knygelgje).

Niekuomet neismontuokite priedo, kai kotas yra
sujungtas su variklio bloku.

Savo paciy saugumui naudokite tik Jasy aparatui
pritaikytus priedus ir,Moulinex” atsargines dalis.

Démesio: montuodami ir iSmontuodami
priedus juos lieskite atsargiai.

Sis aparatas néra skirtas naudoti asmenims (taip
pat vaikams), kuriy fizinés, jutiminés arba protinés
galimybés yra apribotos, taip pat asmenims,
neturintiems atitinkamos patirties arba ziniy,
iSskyrus tuos atvejus, kai uz jy sauguma atsakingi
asmenys uztikrina tinkama prieZidra arba jie

i$ anksto gauna instrukcijas dél sio aparato
naudojimo. Vaikai turi bati priziarimi, uztikrinant,
kad jie nezaisty su aparatu.

NAUDOJIMAS (3) (4)

- Pries pirma kartg naudodamiesi aparatu,

nuplaukite priedus vandeniu su muilu. Kruopsciai

nuplaukite ir isdZiovinkite.
« |kiskite maisytuvo kojele j variklio bloka, paskui
sukdami uZfiksuokite ja.
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Jjunkite prietaisa j elektros tinklg ir paspauskite
jlungimo mygtuka (B1, B2).

- Prietaisg paleiskite ir tik po to jj jmerkite |

gaminamg maista.
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« Nuimus prietaisg (C) nuo variklio korpuso (A) ir
isjungus prietasg i$ elektros tinklo vienu metu
paspauskite stiftus P1 ir P2 ir nuimkite prieda.

 Paruose kiausiniy baltymus, kotg 30 sekundziy
plaukite vandeniu, kad pries dar kartg
panaudojant jis atvésty.

- Kai kuriais atvejais (ruosiant didelj kiekj
masés arba per ilgai naudojant aparata)
aparato maitinimas gali nutrakti. Tokiu atveju
pries vél jjungdami apie 30 minuciy aparato
nenaudokite leisdami jam atvésti.

150 ml malimo masinélé (priklausomai nuo

modelio)

Jei norite jsigyti §j prieda, galite jj gauti masy

centre, jgaliotame atlikti priezitrg po pardavimo

(jgalioty centry sarasas pridedamas); priedo kodas

yra MS5981760.

«+ Peiliuka (G3) ant indo (G4) centrinés asies dékite
atsargiai, laikydami uz plastikinés dalies.

Sudékite j indg maisto produktus.

| indg maisto produktus dékite nevirsydami
nurodytos didziausios ribos.

Uzdékite dangtelio pagrinda (G2) ant indo, paskui
uzdeékite dangtelj (G1) jsitikindami, kad sukamasis
mechanizmas gerai uzdétas ant peiliuko.
Uzdekite variklio blokg (A) ant dangtelio.

Kai baigiate naudoti aparata, norédami nuimti
priedg nuo dangtelio (G1) nusukite variklio bloka
(A), nuimkite dangtelj (G1), dangtelio pagrinda
(G2) ir peiliuka (G3) (laikydami uz plastikinés
dalies), paskui isimkite maisto produktus.
Svoglnams, prieskoninéms darzovéms, meésai
smulkinti :

(600W versija: 55 g jautienos per 3 sekundes),
(700W versija: 60g jautienos per 3 sekundes).

PRAKTINIAI PATARIMALI (5)

- Kad neapsitaskytuméte, neperpildykite dubenélio

virs 50CL (15 O2).
- Kai ruosiate patiekalus su vaisiais, i$ pradziy
supjaustykite juos ir pasalinkite kauliukus.

- Kai naudojate malimui skirta priedg (RAUDONAS),

pries maldami mésg isSimkite is jos kaulus ir
sausgysles.

- Kiekvienam ruosiamo patiekalo tipui

naudokite rekomenduojama prieda.

VALYMAS

« Pries valydami, visuomet isjunkite aparatg i$
tinklo.

» Nedékite aparato, maitinimo laido ar kistuko |
vandenj ar bet kokj kitg skystj.

» Niekuomet neplaukite variklio bloko (A)

indaplovéje. Niekada nenardinkite j vandenj ar po

tekancia srove. Jj reikia valyti drégna kempine.

- Plaktuvo kotg (prie variklio prisukama dalimi |
virsy), inda ir priedus (prijungiamomis dalimis j
virsy) galite plauti indaplovéje.
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« Patariame isplauti kotg ir priedus (juos nuémus) is

karto panaudojus.

- Jei maisto produktai, tokie kaip morkos, nudazé

plastmasines dalis, patrinkite jas skuduréliu,
pamirkytu j maistinj aliejy, po to iSplaukite jprastu
badu.
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RECEPTAI
PRIEDAI PATIEKALAS INGREDIENTAI PATARIMAI
Sriuba 5009 bulviy, 400g morky, Nustacius 2 greitj, mikserio kojele
1 poras, 1,8L vandens jdékite j ruosinj, kad uzsidéty jos
gaubtas. [junkite prietaisg, maisto
produktai bus susmulkinti be
pastangy. .
Majonezas 1 kiausinis, 1 kavos Saukstelis | Visus ingredientus sudékite j 0,8 L
garstyciy, 1 saukstas acto, talpos inda, po to kelias sekundes
250ml aliejaus, druskos, maisykite nustate 2 greitj.
- pipiry.
ZALIAS Blyny tesla 200g milty, Ziupsnelis 2 greiciu.

druskos, 200 ml pieno, 40g
iStirpinto sviesto, 3 kiausiniai.

Susmulkinti ledukai

Daugiausia 3 ledo gabaliukai

,Margarita”
(piktnaudziaudami alkoholiu
rizikuojate savo sveikata,
vartokite saikingai)

3 ledukai, 6 ¢l tekilos, 3cl
likerio, 1 cl citriny sul¢iy.

|deékite filtrg j 0,8 L talpos inda, j filtrg
imeskite ne daugiau kaip 3 ledo
gabaliukus, po to drasiai smulkinkite
nustate 2 greitj. Veiksma pakartokite
dar karta, kol leduky bus tiek, kiek
norite. Ruosdami,Margaritos” kokteilj,
prie susmulkinty leduky sudeékite
ingredientus.

,Gaspaco”

4 pomidorai, 1/2 ¢esnako
skiltelés, 60 g duonos
minkstimo, 100g agurky, 1

Jeigu norite labiau susmulkinti maisto
produktus, nustacius 2 greitj, galite
pasirinkti raudonos spalvos prieda-

duonos riekelés.

MELYNAS raudonoji paprika ir 1 zalioji smulkintuva.
paprika, 150 ml vandens,
1 3aukstas acto, druskos,
5 ledukai.
Kiausiniy baltymai 1 Ziupsnelis druskos, 2 i3
Saldytuvo isimty kiausiniy Sudékite ingredientus
baltymai. j 0,8L talpos inda, po
to plakite judindami is
virsaus j apacia, batinai
pasirinke 1 greitj.
GELTONAS
Misinélis kadikiui 509 kumpio, 50g morky, 50g | Visus ingredientus sudékite j inda
bulviy, 50g vandens. placiu dugnu ir malkite nustate
2 greitj.
Mésa 1009 zalios arba virtos Kubeliais supjaustytg mésa sudekite |
mMeésos. inda aukstais krastais, po to per kelias
sekundes sumalkite nustate 2 greitj.
,Kofte” (maltos meésos 10 kukuliy: 100g ériuko Ingredientus sudékite j inda placiu
kukuliai) mésos, 1509 versienos, dugnu ir visag mase malkite nustate 2
RAUDONAS 1/4 svoguino, 2 suziedéjusios | greitj. Rankomis padarykite kukulius ir

kepkite keptuvéje.
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Taname teid, et olete meie seadme valinud; seda ei voi kasutada mitte millekski muuks kui
toiduvalmistamiseks.

KIRJELDUS (1)

@ >

onNn

Mootoriplokk

Sisselllitamisnupp

B1 Kiirus 1

B2 Kiirus 2

Jalg

Vahetatavad tarvikud

D1 Mikser (roheline)

D2 Vispel emulsioonkastmete
valmistamiseks (kollane)

D3 Jadpurustaja (sinine)

D4 Hakkimisnuga (punane)

Filter purustatud jda jaoks

0,8L mahuti & 1 kaas (s6ltuvalt mudelist)
Minihakklihamasin (séltuvalt mudelist)
G1 Kaas

G2 Sisekaas

G3 Nuga

G4 Kauss

TURVALISUS (2)

Lugege kasutamisjuhend tahelepanelikult enne
seadme esmakordset kasutamist l&bi: ebadige
kasutamise korral ei vastuta Moulinex selle
voimalike tagajargede eest.

Lapsed tohivad seadet kasutada ainult
tdiskasvanu jarelevalve all.

Kui seadet kasutavad lapsed voi puuetega
isikud, on see lubatud ainult jarelevalve all ning
ei seadet ega selle toitejuhet ei tohi jatta neile
kattesaadavasse kohta.

Veenduge selles, et teie vooluvdrgu pinge vastab
seadme identifitseerimisetiketil dra toodud
toitepingele.

Seadme valesti vooluvorku lihendamise voi
ebadige kasutamise korral kaotab garantii
kehtivuse.

Hakklihamasinal 150 ml (G) ei tohi lasta tdhjalt
tootada.

Kasitsege 150 ml (G3) hakklihamasina nuga
ettevaatlikult: see on vdga terav.

Enne 150 ml (G4) kausi tUhjendamist tuleb nuga
kindlasti dra votta.

Arge katsuge mitte kunagi seadme parajasti
liikuvaid osi.

Arge puudutage mikseri jala killjes olevat nuga,
kui seade on vooluvérku thendatud.

Enne seadme juurest lahkumist, samuti enne
selle kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist
Uhendage see alati vooluvérgust lahti.

Arge putdke mitte kunagi seadet lahti
monteerida.

See ei vaja muid hooldustoid kui harilik
puhastamine ja korrashoid.

Kui toitejuhe voi pistik on katki, ei tohi seadet
kasutada. Et valtida voimalikke ohuolukordi,
laske need asendada vastavat volitust omavas
teeniduspunktis (nimekiri on dra toodud mikseri
brosuuris).

Tarvikud tohib jala kiljest lahti votta alles peale
seda, kui jalg on mootoriploki kiljest lahti
Uhendatud.

Taieliku turvalisuse tagamiseks kasutage ainult
antud seadmega sobivaid Moulinexi tarvikuid ja
varuosasid.

NB: Tarvikuid tuleb nende kiilgepanekul ja
lahtivotmisel ettevaatlikult kasitseda.

See seade ei ole méeldud kasutamiseks
puudulike fuusiliste véimetega-, koordina
tsioonihdiretega- voi piiratud mentaalsete
omadustega isikute poolt, samuti vastavat
kogemust voi vastavaid teadmisi mitte
omavate isikute (sealhulgas ka laste) poolt.
Nimetatud tingimustesse voib suhtuda teatavate
modndustega juhul kui nimetatud, piiratud
tegevusvdimega isikud toimivad kas vahetult
vOi kaudselt nende tervise ning heaolu eest
vastutavate isikute otsese jdrelvalve all voi on
omandanud piisavad, seadme kasutamise
seisukohast olulised esmased teadmised ja
oskused. Uhtlasi tuleks jalgida, et seadet ei
kasutaks lapsed nditeks manguasjana.

KASUTAMINE (3) (4)

- Enne seadme esmakordset kasutamist peske

tarvikud vee ja pesuvahendiga puhtaks.

notice est.indd 16

Loputage ja kuivatage hoolikalt.
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- Likake mikserijalg mootoriploki kilge ja
lukustage seda keerates kindlalt paigale.

. Uhendage seade vooluvérku ja vajutage
sisselUlitamisnuppu (B1, B2).

- Koigepealt lllitage seade sisse ja alles seejarel
sukeldage see valmistatavasse toiduainesse.

- Parast tarviku (C) eemaldamist mootoriploki
(A) kdljest ja seadme vooluvorgust
lahtiihendamist vajutage korraga alla nukid P1
ja P2, millega vabastate tarviku

« Peale munavalgete vahustamist hoidke jalga
selle jahutamiseks umbes 30 sekundit voolava
vee all.

- Teatavatel juhtudel (kui segatava aine
kogus voi mikseriga tootamise kestus
on liiga suur) véib mikser automaatselt
vdlja liilituda. Sel juhul tuleb enne
taaskasutamist lasta mikseril umbes
30 minutit jahtuda.

150 ml minihakklihamasin (séltuvalt

mudelist)

Juhul kui soovite antud tarviku osta, saate seda
teha meie klienditeeninduses (vt. juuresolevat
teeninduskeskuste nimekirja); selle viitenumber
on MS5981760.

« Pange nuga (G3) selle plastmassvarrest hoides
ettevaatlikult kausi (G4) keskel oleva vélli otsa.

« Pange toiduained kaussi.

. Arge taitke kaussi tle maksimumi.

« Pange kaas (G2) kaussi ja asetage siis
paika kaas (G1), kontrollides seejuures, et
Ulekandeststeem haakub korralikult noaga.

« Pange mootoriplokk (A) kaane kulge.

« Tarviku mahavétmiseks peale selle kasutamist
votke mootoriplokk (A) kaane (G1) kljest
lahti, votke dra kaas (G1), sisekaas (G2) ja nuga
(G3) (hoides kinni selle plastmassvarrest) ning
tUhjendage kauss siis toiduainetest.

- Hakkida saab sibulaid, maitsetaimi, liha:
(600W mudel: 55 g loomaliha 3 sekundiga),
(700W mudel: 60 g loomaliha 3 sekundiga).

PRAKTILISED NAPUNAITED (5)

« Pritsmete valtimiseks drge taitke anumat Ule 50
cl (15 O2).

+ Puuviljade todtlemisel 16igake need eelnevalt
tikkideks ja votke valja luuviljade kivid.

-+ Hakkimisnoa (PUNANE) kasutamisel eemaldage
lihast eelnevalt kondid ning k&6lused.

- Kasutage eri liiki toitude valmistamisel
selleks ettendhtud tarvikut.

PUHASTAMINE

- Votke seade enne selle puhastamist alati
vooluvorgust vélja.

- Arge pange seadet, selle toitejuhet voi pistikut
vette voi mistahes muu vedeliku sisse.

« Mootoriplokki (A) ei tohi pesta
néudepesumasinas. Arge mitte kunagi kastke

seda marjaks ega pange voolava vee alla. Mootori

puhastamiseks kasutage niisket nuustikut.

notice est.indd 17

- Jalga (véll dleval), segamisnéud ja tarvikuid
(noaosa Uleval) tohib pesta nébudepesumasinas.

- Soovitatav on peale iga kasutuskorda puhastada
kohe &ra nii jalg kui ka tarvikud.

+ Kui plastmassosad on peale varviliste toiduainete
(nditeks porgandite) to6tlemist maardunud,
hoéoruge neid lapiga, millele on kallatud pisut
toidudli, ning puhastage siis harilikul moel.
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RETSEPTID
TARVIKUD VALMISTAMINE KOOSTISAINED NOUANDED
Supp 50049 kartuleid, 400g Kiirusel 2 tootades vajutage
porgandeid, 1 porrulauku, mikserijalg segusse, nii et see
1,8L vett jala kuplikujulise osa taielikult
kataks. Kdivitage seade ja ained
peenestatakse hdlpsalt ning tdhusalt.
Majonees 1 muna, 1 tl sinepit, tks spl Pange koik ained 0,8 L segamisndusse
aadikat, 250 ml 6li, soola, ning laske mikseril seejarel mone
pipart. sekundi jooksul 2 kiirusel téotada.
ROHELINE Pannkoogitainas 2009 jahu, ndputéis soola, Kiirusel 2.

200 ml piima, 40g sulatatud
void, 3 muna.

Purustatud jaa

Koige rohkem 3 jadkuubikut.

Margarita

(alkoholi liigtarvitamine

on tervisele kahjulik

— tarbige alkohoolseid jooke
moddukalt!)

3 kuubikut j&ad, 6¢l
Tequilat, 3¢l Cointreaud,
1 cl sidrunimahla.

Pange filter 0,8 L segamisnou kilge,
asetage filtri sisse kdige rohkem

3 jadkuubikut ning tampige neid
kiirusel 2. Korrake seda uute
jadkuubikutega kuni soovitud
koguse jaa saamiseni. Margarita
valmistamiseks lisage jaale kokteili
koostisained.

Gazpacho

4 tomatit, pool kiitint
kiuslauku, 60g saia, 100g

Kui soovite eriti Ghtlast segu, voib selle
|6puks veel ka hakkimisega (punane)

veerand sibulat, 2 viilu vees
leotatud saia.

SININE kurki, T punane ja 1 roheline | labi toodelda.
paprika, 150 ml vett, 1 spl
aadikat, soola, 5 kuubikut
jaad.
Munavalgevaht 1 ndpuotsatdis soola,
2 eelnevalt kilmas seisnud Pange sool ja munavalged
munavalget. 0,8L segamisndusse ning
kloppige visplit tlevalt
alla liigutades ning
ilmtingimata kiirusel 1.
KOLLANE
Imikutoit 504 sinki, 50g porgandeid, Pange koéik koostisained laia pdhjaga
504 kartuleid, 509 vett. anumasse ning hakkige kiirusel 2.
Liha 1009 toorest voi kiipsetatud | Pange vaikesteks tukkideks I6igatud
liha. liha kérgete servadega anumasse
ning hakkige seda mikserit anumas
ligutades mone sekundi jooksul
kiirusel 2.
Kofte (hakklihapallid) 10 lihapalli jaoks: 1009 Pange ained laia pdhjaga anumasse
PUNANE talleliha, 1509 veiseliha, ning hakkige kiirusel 2 peeneks.

Veeretage segust pallid ning
kipsetage pannil.

notice est.indd 18
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Dziekujemy za wybranie urzadzenia, ktére przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania produktow

spozywczych.

Naped

Przycisk uruchamiajacy do pracy

B1 Szybkosc 1

B2 Szybkos¢ 2

Podstawa

Zdejmowalne akcesoria

D1 Nasadka miksujaca (zielona)

D2 Nasadka ubijajaca (zotta)

D3 Nasadka do kruszenia lodu (niebieska)
D4 Nasadka siekajaca (czerwona)

® >

onNn

+ Przed pierwszym uzyciem prosimy uwaznie
przeczytac instrukcje obstugi urzadzenia:
nieprawidtowa obstuga zwalnia Moulinex

z wszelkiej odpowiedzialnosci.

Dzieci nie powinny uzywac urzadzenia bez
nadzoru.

Uzytkowanie urzadzenia przez dzieci lub osoby
niepetnosprawne powinno odbywac sie pod
nadzorem, urzadzenie i przewdd nie powinny
znajdowac sie w ich zasiegu.

Sprawdzi¢, czy napiecie podane na tabliczce
znamionowej urzadzenia jest zgodne z
napieciem domowej instalacji elektrycznej.

Kazde nieprawidiowe podtaczenie lub zta
obstuga powoduja utrate gwarangji.

UZYTKOWANIE (3) (4)

Nigdy nie wiacza¢ pustego minisiekacza 150 ml
(G).

Zachowac¢ ostroznos¢ przy manipulowaniu
nozem minisiekacza 150 ml (G3); jest bardzo
ostry.

Przed opréznieniem misy 150 ml (G4), nalezy
obowigzkowo wyjac noz.

Nigdy nie dotykac poruszajacych sie czesci.
Nigdy nie manipulowa¢ nozem podstawy
blendera, gdy urzadzenie jest podtaczone do
zrodta zasilania.

Zawsze odfaczac¢ urzadzenie od Zrodta zasilania,
gdy pozostawione jest bez nadzoru oraz przed
montazem, demontazem lub czyszczeniem.
Nigdy nie demontowa¢ urzadzenia.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia, nalezy
dokfadnie umy¢ wszystkie akcesoria woda z
ptynem do mycia naczyn. Optukac i doktadnie
wysuszyc.

notice est.indd 19

E  Filtr kruszonego lodu
F  Kubek 0,8L & 1 pokrywka
(w zaleznosci od modelu)
G Minisiekacz (w zaleznosci od modelu)
G1 Pokrywka
G2 Podstawa pokrywy
G3 Noz
G4 Misa

+ Urzadzenie nie wymaga zadnych innych
czynnosci obstugowych poza zwyktym
czyszczeniem i konserwacja.

Jezeli kabel zasilajacy lub wtyczka sa uszkodzone,
nie nalezy uzywac urzadzenia. Ze wzgledow
bezpieczenstwa, przewdd musi by¢ wymieniany
przez autoryzowane centrum obstugi serwisowej
(patrz lista w instrukcji blendera).

Nigdy nie zdejmowac ostony, gdy podstawa jest
podfagczona do napedu.

Ze wzgledodw bezpieczenstwa, uzywad wytgcznie
czesci zamiennych dostarczonych przez
Moulinex, odpowiednich dla danego modelu
urzadzenia.

Uwaga: Ostroznie obchodzi¢ sie z akcesoriami
przy ich montazu i demontazu.

Urzadzenie nie powinno by¢ uzytkowane przez
osoby (wlaczajac dzieci), ktére sg uposledzone
fizycznie lub umystowo, jak réwniez przez
0soby nie posiadajace doswiadczenia i wiedzy,
z wyjatkiem przypadkéw, kiedy znajduja

sie one pod opieka osoby odpowiedzialnej

za ich bezpieczeristwo lub zostaty przez

nig poinstruowane w zakresie uzytkowania
urzadzenia. Nalezy dopilnowac aby dzieci nie
bawily sie urzadzeniem.

Zamocowac nasadke miksujaca na napedzie,
nastepnie obracajac zablokowac catosc.
Wiaczamy urzadzenie do sieci i naciskamy
przycisk uruchamiajacy do pracy (B1, B2).

30/09/09 10:32
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« Najpierw wigczamy urzadzenie a dopiero potem
zanurzamy je w przygotowywanej potrawie.

+ Po zdjeciu koricowki (C) z bloku silnika (A)

i wytgczeniu urzadzenia z sieci naciskamy
jednoczesnie czopy P11 P2, co powoduje
zwolnienie wyposazenia.

+ Po ubiciu piany z biatek, wiozy¢ podstawe na
30 sekund pod wode, aby schtodzi¢ urzadzenie
przed kolejnym uzyciem.

+ W niektdrych sytuacjach (zbyt duza ilos¢
produktu lub zbyt dtugi czas pracy),
urzadzenie moze wytgczyc¢ sie. W takim
przypadku, nalezy pozostawi¢ urzadzenie
na ok. 30 minut do ostygniecia przed
ponownym uruchomieniem.

Minisiekacz 150 ml (w zaleznosci od modelu)

Przystawke te mozna naby¢ w naszym punkcie

serwisowym (patrz: lista autoryzowanych serwisow

w zataczeniu). Symbol przystawki: MS5981760.

Ostroznie umiesci¢ noz (G3) w misie (G4) na
osi gtéwnej, przytrzymujac go za plastikowy
element.

Witozy¢ produkty do misy.

Nigdy nie napetnia¢ misy ponad znajdujacy sie
na niej wskaznik maksimum.

Zatozy¢ pokrywe (G2) na misie, nastepnie
zamontowac pokrywe (G1) upewniajac sie, ze
system napedu jest ustawiony prawidtowo na
nozu.

Natozy¢ naped (A) na pokrywe.

Aby po uzyciu zdemontowac przystawke,
nalezy zdja¢ naped (A) z pokrywy (G1), zdja¢
pokrywe (G1), podstawe pokrywy (G2) i n6z (G3)
(trzymajac go za plastikowg czesc), a nastepnie
wyjac produkty.

Krojenie cebuli, zidt, miesa:

(Wersja 600W: 55 g wotowiny w 3 sekundy),
(Wersja 700W: 60g wotowiny w 3 sekundy).

WSKAZOWKI PRAKTYCZNE (5)

» Nie nalewac do pojemnika wiecej niz 50 cl
(15 OZ), aby zapobiec chlapaniu.

- Przy przygotowywaniu potraw na bazie owocdw,

zaleca sie najpierw pokroi¢ owoce i usuna¢
pestki.

« Stosujac nasadke siekajacg (CZERWONA) do
miesa, nalezy najpierw usunac kosci i sciegna.

» Uzywa¢ odpowiedniej nasadki do danego

typu potrawy.

CZYSZCZENIE

« Przed kazdym czyszczeniem urzadzenia nalezy
odfaczy¢ je od Zrodfa zasilania.

» Nie wktadac¢ urzadzenia, przewodu zasilajagcego
ani wtyczki do wody lub innych ptyndw.

« Napedu (A) nigdy nie wktada¢ do zmywarki do
naczyn. Nie zanurza¢ go w wodzie i nie wkiadac
pod biezacq wode. Przeciera¢ wilgotng scierka.

+ Podstawa (ustawiona napedem do gory), kubek
i akcesoria (nasadkami ku goérze) moga by¢ myte
w zmywarce do naczyn.

notice est.indd 20

« Zalecamy mycie podstawy i oston niezwtocznie

po kazdym uzyciu i demontazu.

« W razie zabarwienia czesci wyposazenia przez

produkty spozywcze takie jak marchew, nalezy
przetrzec je $cierkg nasgczong olejem jadalnym, a
nastepnie umyc¢ tak jak zwykle.
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PRZEPISY
AKCESORIA POTRAWA SKLADNIKI ZALECENIA
Zupa 5009 ziemniakdw, 4009 Uzy¢ predkosci 2 predkosci, zanurzyc
marchwi, 1 por, 1,8 wody stopke miksera w przygotowywanym
daniu, az do zakrycia klosza. Wiaczy¢
urzadzenie. Sktadniki zmiksuja sie bez
wysitku.
Majonez 1 cate jajko, tyzeczka Wszystkie produkty wtozy¢ do kubka
musztardy, tyzka octu, 250ml | 0,8L, nastepnie miksowac przez kilka
oleju, sél, pieprz. sekund, uzywajac predkosci 2.
ZIELONA Ciasto na nales$niki 200g maki, szczypta soli, Uzy¢ predkosci 2.

200 ml mleka, 40g topionego
masta, 3 jajka.

Kruszony lod

Maksymalnie 3 kostki lodu.

Koktajl Margarita
(naduzywanie alkoholu jest
niebezpieczne dla zdrowia,
spozywac z umiarem)

3 kostki lodu, 60 ml tequili,
30ml likieru cointreau, 10 ml
soku z cytryny.

Zamocowac filtr i kubek 0,8L, wiozy¢
maksymalnie 3 kostki lodu do filtra

a nastepnie mocno skruszyc 16d,
uzywajac predkosci 2. Powtarzac
operacje az do uzyskania pozadanej
ilodci lodu.

Aby przygotowac koktajl Margarita,
dodac¢ do kruszonego lodu
odpowiednie sktadniki.

Gaspacho

4 pomidory, 1/2 zabka
czosnku, 60g chleba

Uzy¢ predkosci 2, jezeli chcesz
uzyskac jednolita mase, mozesz

chleba.

NIEBIESKA tostowego, 100g ogdrka, 1 dokonczy¢ miksowanie za pomoca
czerwona i 1 zielona papryka, | koricéwki rozdrabniajacej (czerwonej).
150ml wody, 1 tyzka octu,
sol, 5 kostek lodu.

Piana z biatek Szczypta soli, 2 biatka prosto
z lododwki. Umiescic¢ sktadniki w
kubku 0,8L, a nastepnie
ubic biatka wykonujac
ruchy z goéry na dét,
uzywajac obowigzkowo
predkosci 1.
ZOLTA
Potrawa dla niemowlat | 50g szynki, 50 g marchwi, Wiozy¢ wszystkie sktadniki do
50g ziemniakéw, 50g wody. | naczynia o szerokim dnie i posiekac,
uzywajac predkosci 2.
Potrawy z mies 100g miesa surowego lub Do naczynia o wysokich brzegach
gotowanego. wiozy¢ pokrojone w kostki migso i
siekac je przez kilka sekund, uzywajac
predkosci 2.
Kofte (kotlecik z Porcja 10 kotlecikow: 100g Wiozy¢ sktadniki do naczynia o
mielonego miesa) baraniny, 1509 cieleciny, 1/4 | szerokim dnie, posiekac wszystko,
CZERWONA cebuli, 2 kromki czerstwego | uzywajac predkosci 2. Recznie

formowac kotleciki a nastepnie
usmazyc je na patelni.
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Bierzmy czynny udziat w ochronie srodowiska!
® Twoje urzadzenie jest zbudowane z materiatow, ktore moga
by¢ poddane ponownemu przetwarzaniu lub recyklingowi.

@ W tym celu nalezy je dostarczy¢ do wyznaczonego punktu
zbidrki.
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Dékujeme vam, Ze jste si vybrali pfistroj, ktery je urcen vyhradné k pfipravé potravin.

A
B

o N

Blok motoru

Tla¢itko uvedeni do chodu
B1 Rychlost 1

B2 Rychlost 2

Tycovy mixér

Vymeénitelné pfislusenstvi
D1 Mixer (zelené)

D2 Emulgator (Zluté)

D3 Drtic ledu (modré)

D4 Sekac (Cervené)
E  Filtr na drceny led
F  Mixovaci nddoba 0,8L & 1 viko (podle modelu)
G Maly sekacek (podle modelu)

G1 Viko

G2 Vnitini poklop

G3 NUOz

G4 Nadoba

BEZPECNOST (2)

Pfed prvnim pouzitim pfistroje si pozorné
prectéte ndvod k obsluze: Moulinex nenese
zddnou odpovédnost za nespravné pouziti.
Nedovolte détem pouZivat pfistroj bez dozoru.
Déti a osoby se snizenou pracovni schopnosti
mohou tento pfistroj pouZivat pod dozorem,
pristroj nebo jeho napdjeci SNiru nenechavejte
v jejich dosahu.

Ujistéte se, Zze napéti vasi elektrické instalace
skute¢né odpovida napdjecimu napéti, které je
vyznaceno na Stitku pfistroje.

Zaruka se nevztahuje na jakékoliv chybné
zapojeni nebo nespravnou manipulaci.

Maly sekdcek (150 ml (G) nikdy nezapinejte
napréazdno.

S nozem malého sekac¢ku 150 ml (G3)
zachazejte opatrné: je velice ostry.

Pred vyprazdnénim obsahu nadoby 150 ml (G4)
musite vyndat nz.

Nikdy se nedotykejte pohybujicich se ¢asti.
Nikdy nemanipulujte s nozem tycového mixéru,
jestlize je pfistroj zapojen k siti.

Pristroj vzdy odpojte od napdjen, jestlize je

bez dozoru a pfed montazi, demontazi nebo
¢isténim.

Pfistroj nikdy nerozebirejte.

« Nepfislusi véam provadét jiny zdsah nez obvyklé
¢isténf a béznou udrzbu.

- NepouZivejte svUj pfistroj v pfipadé, ze je
poskozen napajeci kabel nebo zastr¢ka. Abyste
zabrénili jakémukoliv nebezpedi, zésadné jej
dévejte na vyménu do smluvniho servisniho
strediska (viz seznam uvedeny v brozurce
mixéru).

« Nikdy nedemontujte kryt, jestlize je ty¢ pfipojena
k bloku motoru.

« V zajmu vlastni bezpecnosti pouZivejte pouze
pfislusenstvi a ndhradnf dily Moulinex, které jsou
urcené pro vas pristroj.

Pozor: Pfi montazi a demontazi manipulujte

s pfislusenstvim opatrné.

« Tento pfistroj nenf urcen k tomu, aby ho
pouzivaly osoby (v¢etné déti), jejichz fyzické,
smyslové nebo dusevni schopnosti jsou snizené,
nebo osoby bez patfi¢nych zkusenosti a znalosti,
pokud na né nedohlizi osoba odpoveédna za
jejich bezpecnost nebo pokud je tato osoba
predem nepoucila o tom, jak se pristroj pouziva.
Na déti je tfeba dohlizet, aby si s pfistrojem
nehraly.

POUZITI (3) (4)

Pfed prvnim pouzitim omyjte pfislusenstvi
mydlovou vodou. Opldchnéte a peclivé osuste.
Nasadte tyCovy mixér na télo motoru a potom
sestavu zajistéte otacivym pohybem.

Zapojte ptistroj do sité a stisknéte tlacitko
uvedeni do chodu (BT, B2).
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- Pristroj nejdrive zapnéte a pak jej teprve ponorte
do pripravovaného pokrmu.

+ Po odejmuti nastavce (C) z motorového bloku
(A) a odpojeni pfistroje ze sité stisknéte soucasné
Cepy P1 a P2 a tim uvolnite pfislusenstvi.
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+ Po pfipravé snéhu z bilk dejte ty¢ na 30 sekund
pod vodu, aby se pred dalsim pouzitim ochladila.

+ Nékdy se béhem pouzivani pfistroje mize
stat (nadmérné mnozstvi pfipravku nebo
prilis dlouha doba pfipravy), ze se jeho
napdajeni prerusi. V tom ptipadé nechte
pristroj pred dal$im pouzitim asi 30 minut
vychladnout.

Maly sekacek 150 ml (podle modelu)

Jestlize mate o toto pfislusenstvi zéjem, je vém

k dispozici v zaru¢nim a pozaru¢nim servise (viz

prilozeny seznam autorizovanych stredisek) pod

referen¢nim ¢islem: MS5981760.

« Opatrné vlozte ntz (G3) do nadoby (G4) na
stfedni osu a drzte jej pfitom za plastovou ¢ast.

« Do nadoby dejte potraviny.

+ Nadobu neplrite nad vyznacenou maximalnf
hranici.

» Do nadoby vloZte poklop (G2), pak nasadte viko
(G1) a ujistéte se, ze unaseci systém je spravne
nasazen na nozi.

« Télo motoru (A) nasadte na viko.

+ Pri demontdzi pfislusenstvi po pouZiti vyjméte
télo motoru (A) z vika (G1), vyjméte viko (G1),
vnitini poklop (G2) a Ntz (G3) (drzte jej pfitom za
plastovou ¢ast), potom vyndejte potraviny.

« Pro nasekanf cibule, bylinek, masa:

(Verze 600 W: 55 g hovéziho za 3 sekundy),
(Verze 700 W: 60 g hovéziho za 3 sekundy).

PRAKTICKE RADY (5)

« Nadobu neplnite nad 50 cl (15 OZ), aby
nedochézelo k rozstiikavani.

- Pfi pfipravé pokrm( na bazi ovoce predem
nakrdjejte a vypeckujte plody.

« Pro pouziti pfislusenstvi sekace (CERVENE)
vykostéte maso a odstrante Slachy.

®

- Pro kazdy typ pfipravy pouzivejte
doporucené nastavce.

CISTENI

« Pred cisténim pristroj vzdy odpojte od elektrické
sfte.

» Nevkladejte pristroj, pfivodni kabel nebo zastrcku
do vody ani do z&dné jiné kapaliny.

«+ Blok motoru (A) nikdy nedavejte do mycky
nadobi. Nikdy ho nedavejte do vody ani pod
tekouci vodu. Cistéte ho vihkou houbou.

+ TyCovy mixér (s undsecem smétujicim vzhlru),
nadobu a pfislusenstvi (s ndstrojem sméfujicim
vzhiru) Ize umyvat v mycce nadobi.
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+ Doporucujeme vycistit tyCovy mixér a kryty
rychle po kazdém pouziti ihned po jeho
demontazi.

-V ptipadé obarveni plastovych dild potravinami,
jakymi je napfiklad mrkev, je dtkladné otfete
hadrem namocenym do potravinafského oleje a
poté je obvyklym zpUsobem vycistéte.
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RECEPTY
PRISLUSENSTVI PRIPRAVEK INGREDIENCE DOPORUCENI
Polévka 5009 brambor, 400g mrkve, | Na rychlosti 2, vioZte ty¢ovy mixér
1 poérek, 1,8L vody do pfipravovaného pokrmu, az bude
zakryta zvonovita ¢ast. Pfistroj zapnéte
a potraviny se snadno rozmixuji.
Majonéza 1 celé vejce, 1 kdvova IZicka Véechny ingredience viozZte do
hoicice, 1 polévkova IZice nadoby 0,8L, pak nékolik sekund
octa, 250 ml oleje, sul, pept. mixujte na rychlosti 2.
ZELENE Tésto na palacinky 200g mouky, Spetka Na rychlost 2.

soli, 200ml mléka, 40g
roztopeného masla, 3 vejce.

Drceny led Maximalné 3 kostky ledu. Zasunte filtr, nddobu 0,8, vlozte
; - maximalné 3 kostky ledu, pak podrtte
Margarita 3 kostky ledu, 6¢l tequily, 3cl | 15 rychlosti 2. Opakujte operaci, a2

(nadmeérna konzumace
alkoholu ohrozuje zdravi,
konzumujte stiidmé)

cointreau, 1cl citrénoveé stavy.

ziskate pozadované mnozstvf ledu.
PYi pfipravé Margarity pridejte do
drceného ledu ingredience.

Gaspacho 4 rajska jablka, 1/2 strouzku Na rychlosti 2, jestlize si prejete
¢esneku, 60g chleba jemné&jsi mixovani, mdzete pripravu
na toasty, 100 g okurky, dokoncit pomoci sekani (Cervena).

) 1 Cerveny paprikovy lusk
MODRE a 1 zeleny paprikovy lusk,
150ml vody, 1 polévkova

|Zice octa, stl, 5 kostek ledu.

Snih z bilkd Spetka soli, 2 vajecné bilky
vytazené z chladnicky. Vlozte ingredience

do naddoby 0,8L, pak
emulgujte zédsadné na
@ rychlosti 1 za souc¢asného
pohybu smérem odshora
dold.
ZLUTE

Priprava pro batolata 509 sunky, 50g mrkve, 509 Vsechny ingredience dejte do

brambor, 50g vody. nadoby s Sirokym dnem a sekejte na
rychlosti 2.

Maso 100g syrového nebo Maso nakrajené na kostky dejte do

vafeného masa. nadoby s vysokymi okraji, pak nékolik
sekund sekejte na rychlosti 2 za
soucasného pohybu v nadobé.

Kofte (knedlicky ze Pro pfipravu 10 knedli¢ka: Viechny ingredience dejte do nddoby

CERVENE sekaného masa) 1009 jehnéciho masa, 150g s sirokym dnem a sekejte na rychlosti

teleciho masa, 1/4 cibule,
2 krajice veerejsiho chleba.

2. Ru¢né vypracujte knedlicky a
osmazte je na panvi.

Podilejme se na ochrané zivotniho prostiedi!
® Va3 pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné nebo

recyklovatelné materidly.

D Svéfte jej sbérnému mistu nebo, neexistuje-li,
smluvnimu servisnimu stfedisku, kde s nfm bude
nalozeno odpovidajicim zptsobem.
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Dakujeme vam, Ze ste si vybrali tento pristroj, ktory je vylu¢ne ur¢eny na pripravu jedal.

A Blok motora

B Tlacidlo uvedenia do chodu
B1 Rychlost 1

B2 Rychlost 2

Tycovy mixér
Odmontovatelné prislusenstvo
D1 Mixér (zelené)

D2 Emulgétor (ZIté)

D3 Drvi¢ fadu (modré)

D4 Sekac (Cervené)

onNn

E Filter na drvenie ladu
F  Mixovacia Nadoba 0,8L & 1 veko
(podla modelu)
G Mini sekac¢ (podla modelu)
G1 Veko
G2 Spodné veko
G3 N6z
G4 Nadoba

BEZPECNOST (2)

+ Vasou Ulohou je iba pristroj ¢istit a vykonavat .

« Pred prvym pouzitim vasho pristroja si starostlivo

precitajte ndvod na pouzitie: pouzitie pristroja
v rozpore s nadvodom zbavuje spolo¢nost
Moulinex akejkolvek zodpovednosti.

« Deti mozu pristroj pouzivat iba pod dohladom.

+ Ak pristroj pouzivaju deti alebo postihnuté osoby,

musia byt pod dohladom, pristroj alebo napajaci
kabel nenechdvajte v ich dosahu.

- Skontrolujte, ¢i sa napajacie napdtie uvedené
na popisnom stitku pristroja zhoduje s napatim
vasej elektrickej siete.

Na Skody sposobené nesprdvnym zapojenim

alebo nespravnou manipulaciou sa nevztahuje

zaruka.

« Mini sekdc (150 ml (G)) nikdy nezapinajte
napréazdno.

+ S nozom (G3) mini sekaca s objemom 150 ml
manipulujte opatrne; je velmi ostry.

+ Pred vyprédzdnenim nadoby (150 ml (G4)) musite
bezpodmienecne vybrat noz.

» Nikdy sa nedotykajte rotujucich casti.

+ Nikdy nemanipulujte s nozom mixéra, ked je
pristroj zapnuty.

« Pristroj vzdy odpojte z elektrickej siete, ak ho
nechdvate bez dozoru, ako aj pred montazou,
demontazou alebo cistenim.

« Pristroj nikdy nerozoberajte.

pravidelnu udrzbu.

+ Ak sU napdjaci kdbel alebo zéstrcka poskodené,
pristroj nepouzivajte. Aby ste sa vyhli
akémukolvek riziku, nechajte ich vymenit
v autorizovanom servisnom stredisku (pozri
zoznam Vv servisnej knizke mixéra).

« Zvonovy nadstavec nikdy neodstranujte, ked je
tycovy mixér pripojeny na blok motora.

« Z dbévodu vlastnej bezpecnosti pouzivajte iba
prislusenstvo a nahradné diely Moulinex, ktoré su
upraveneé pre vas pristroj.

Pozor: Pri montazi a demontazi

s prislusenstvom manipulujte opatrne.

- Tento pristroj nie je ur¢eny na to, aby ho
pouzivali osoby (vratane detl), ktorych fyzické,
zmysloveé alebo dusevné schopnosti su znizené,
alebo osoby bez patri¢nych skidsenosti a znalosti,
pokial na nich nedozerd osoba zodpovedna za
ich bezpec¢nost alebo ak ich této osoba vopred
nepoucila o tom, ako sa pristroj pouziva. Na
deti treba dozerat, aby bolo zaistené, Ze sa s
pristrojom nebudu hrat.

POUZIVANIE (3) (4)

+ Pred prvym pouzitim umyte prislusenstvo
v saponatovej vode. Oplachnite ho a dokladne
osuste.

« TyCovy mixér zaloZte na blok motora a celok
potom zaistite otdcavym pohybom.
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- Zapojte pristroj do siete a stlacte tlacidlo
uvedenia do chodu (B1, B2).

« Pristroj najskor zapnite a az potom ho ponorte
do pripravovaného pokrmu.
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« Po odnati nadstavca (C) z motorového bloku (A)
a odpojenf pristroja od siete stlacte stcasne capy
P1 a P2 atym uvolnite prislusenstvo.

+ Po vyslahani snehu z bielkov tycovy mixér dajte
na 30 sekund pod vodu, aby sa schladil a aby ste
ho mohli znova pouzivat.

- Pri pouzivani moéze v istych pripadoch (velké
mnozstvo zmesi alebo dlha doba pouzivania)
dojst k preruseniu napajania pristroja.

V danom pripade nechajte pristroj pred
dalsim pouzitim chladnut aspor 30 minut.

Mini sekac 150 ml (podla modelu)

Ak chcete, toto prislusenstvo si mézete zakupit. Je

k dispozicii vo vaSom zakaznickom servise (pozri

prilozeny zoznam autorizovanych centier). Jeho

referencné ¢islo je: MS5981760.

« NOZ (G3) poloZte opatrne do nddoby (G4) na
hlavny hriadel a néz pri vkladani drzte za Cast
z umelej hmoty.

Do n&doby vloZte potraviny.

Pri plneni nddoby neprekracuje maximalne
povolené mnoZstvo.

Veko (G2) polozte na nddobu, potom ho zakryte
vekom (G1) a ubezpecte sa, ¢i je hnaci systém
spravne umiestneny na nozi.

Telo motora (A) umiestnite na veko.

Pri rozoberani prislusenstva po pouZiti najprv
zlozte blok motora (A) z veka (G1), potom
odstrante veko (G1) a veko (G2), vyberte ndz (G3)
(drzte ho za Cast z umelej hmoty) a nakoniec
vyberte potraviny.

Na sekanie cibule, byliniek, masa:

(Verzia 600 W: 55 g hovadzieho madsa za 3
sekundy),

(Verzia — 700 W: 60 g hovéddzieho mésa za 3
sekundy).

PRAKTICKE RADY (5)

« Pri pouzivanf sekaca (CERVENF) méso, ktoré
budete mliet, vopred vykostite a odblante.
- Zvolte si nastavce urcené pre dany druh jedla.

« Mnozstvo potravin v nddobe nesmie byt vacsie
ako 50 cl (15 02), aby sa predislo vysplechovaniu.

« Pri priprave jedal z ovocia, ovocie vopred
nakrdjajte a zbavte jadier.

CISTENIE

« Odporucame vam, aby ste tycovy mixér,
ako aj zvonové nadstavce rychlo ocistili po
odmontovani po kazdom pouziti.

- V pripade, Zze potraviny, ako napriklad mrkvy,
zafarbia ¢asti z umelej hmoty, vysuchajte ich
handri¢ckou napustenou potravindrskym olejom a
potom ich ocistite beznym spdsobom.

®

+ Pred cistenim pristroja pristroj vzdy odpojte
7 elektrickej siete.

« Pristroj, napajaci kdbel alebo zastr¢ku neponarajte
do vody ani do Ziadnej inej tekutiny.

« Blok motora (A) nikdy nedavajte do umyvacky
riadu. Nikdy ho nepondrajte do vody ani ho nikdy
neddvajte pod tecucu vodu. Ocistite ho vihkou
Spongiou.

» Tycovy mixér (pohon smerom hore), nddobu a
prislusenstvo (nastroje smerom hore) mézete
umyvat v umyvacke riadu.
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RECEPTY
PRISLUSENSTVO PRIPRAVA PRISADY RADY
Polievka 500g zemiakov, 400g mrkvy, | Pristroj zapnite na rychlost 2 a tycovy
1 por, 1,8L vody mixér ponorte tak, aby bol kryt noza
zakryty. Pristroj zapnite a potraviny sa
bez ndmahy zredukuju.
Majonéza 1 celé vajce, jedna kévova Vietky prisady dajte do 0,8L nddoby a
lyzicka horcice, jedna potom mixujte niekolko sekiind na
polievkova lyzica octu, 250ml | rychlosti 2.
oleja, sol, ¢ierne korenie.
ZELENE Cesto na palacinky 2009 muky, Stipka soli, 200ml | Na rychlosti 2.

mlieka, 40 g roztopeného
masla, 3 vajcia.

Drveny lad

Maximalne 3 kocky ladu

Margarita
(konzumacia velkého
mnozstva alkoholu je
nebezpec¢na pre zdravia,
konzumovat zriedkavo)

3 kocky ladu, 6¢l tequily, 3cl
cointreau, 1cl stavy z citréna

Do 0,8L nadoby nasadte filter, do
filtra vlozte maximélne 3 kocky ladu
a potom priamo drvte na rychlosti
2. Postup opakujte, kym nedostanete
pozadované mnozstvo. Ak chcete
pripravit Margaritu, k rozdrvenému
fadu pridajte potrebné prisady.

Gaspacho

4 paradajky, 1/2 straciku
cesnaku, 609 strihanky,
100g uhorky, 1 cervend

Ak chcete pripravit jemnejsiu zmes,
na konci mixovania mozete pouzit
prislusenstvo na sekanie (¢ervené) na

telacieho mésa, 1/4 cibule,
2 krajce stvrdnutého chleba.

MODRE paprika a 1 zelena paprika, rychlosti 2.
150ml vody, 1 polievkova
lyZica octu, sol, 5 kociek ladu.
Sneh z bielkov 1 Stipka soli, 2 vajecné bielky
vybraté z chladnicky. Prisady dajte do
0,8L nadoby, potom
pripravujte emulziu, tak
Ze mixérom pohybujete
zhora dole iba na
rychlosti 1.
ZITE
Jedld pre deti 509 Sunky, 50g mrkvy, 50g Vietky prisady dajte do nddoby so
zemiakov, 509 vody. sirokym dnom a posekajte ich na
rychlosti 2.
Méasa 1009 surového alebo Do nadoby s vysokymi okrajmi dajte
vareného masa maso narezané na kocky a niekolko
sekund ho sekajte tak, ze mixérom
pohybujete v nddobe na rychlosti 2.
Kofte (gulky z mletého Na 10 guliek: 100g Prisady dajte do nadoby so Sirokym
CERVENE madsa) jahnacieho masa, 1509 dnom, potom vietko posekajte na

rychlosti 2. Rukou vytvarujte gulky a
upecte ich na panvici.
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Podielajme sa na ochrane Zivotného prostredia!

® Va3 pristroj obsahuje ¢etné zhodnotitelné alebo
recyklovatelné materidly.

9 Zverte ho zbernému miestu alebo, ak neexistuje,
zmluvnému servisnému stredisku, kde s nim bude
nalozené zodpovedajucim spdsobom.
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Hvala, ker ste izbrali napravo, ki je izklju¢no namenjena pripravi Zivil.

A Motorni del
B  Stikalo za vklopitev aparata

B1 Hitrost 1
B2 Hitrost 2
Nastavek

o N

Snemljivi prikljucki

D1 Prikljucek za mesanje (zelen)

D2 Prikljucek za stepanje (rumen)

D3 Prikljucek za drobljenje leda (moder)
D4 Prikljucek za sekljanje (rdec)

E  Filter za zdrobljen led
F Ca%a 08L& 1 pokrov
(glede na model)
G Mini-sekljalnik (glede na model)
G1 Pokrov
G2 Proti-pokrov
G3 Noz
G4 Posoda

VARNOST (2)

« Pred prvo uporabo naprave natanc¢no preberite
navodila za uporabo: uporaba, ki ni v skladu s
predpisanim nacinom, oprosti Moulinex vsake
odgovornosti.

- Ne dovolite, da bi otroci uporabljali napravo brez
nadzora.

- Otroci ali invalidne osebe lahko uporabljajo
napravo samo pod nadzorom. Napravo ali njen
kabel spravite na mesto, ki jim ni dostopno.

- Preverite ali napajalna napetost, navedena na
napisni tablici naprave, ustreza vasi elektri¢ni
instalaciji.

Prikljucitev na napa¢no napetost omrezja ali

napacno ravnanje iznici garancijo.

+ Mini-sekljalnik 150 ml (G) naj nikoli ne deluje na
prazno.

+ Pri ravnanju s kovinskim nozem mini-
sekljalnika 150 ml (G3) bodite previdni, ker je
izredno oster.

« Preden izpraznite vsebino posode 150 ml (G4),
morate obvezno odstraniti Noz.

- Nikoli se ne dotikajte premikajocih se delov.

« Nikoli se ne dotikajte noza na mesalnem
nastavku medtem, ko je naprava prikljuc¢ena.

+ Vedno izkljucite napravo iz omreZne vti¢nice,
Ce jo puscate brez nadzora in pred montazo,
razstavljanjem ali ¢is¢enjem.

« Nikoli ne razstavljajte naprave.

» Ne izvajajte nobenih posegov razen obicajnega
¢is¢enja in vzdrzevanja.

. Ce sta napajalni kabel ali vtika¢ poskodovana,
naprave ne uporabljajte. Da bi se izognili
nevarnosti, naj vam ju obvezno zamenjajo v
pooblas¢enem servisnem centru (glejte seznam
servisov v navodilih za mesalnik).

« Nikoli ne odstranjujte pokrova medtem, ko je
nastavek priklju¢en na motor.

- Zaradi varnosti uporabljajte samo pribor in
nadomestne dele Moulinex, ki so primerni za
vaso napravo.

Pozor: Previdno ravnajte s priklju¢ki med

njihovo montazo in odstranjevanjem.

+ Ta naprava ni namenjena uporabi oseb (tudi
otrok) katerih fizicne, senzori¢ne ali mentalne
sposobnosti so zmanjsane, ali oseb brez
potrebnega znanja ali izkusenj, razen v primerih,
ko jih nadzoruje oseba odgovorna za njihovo
varnost oziroma jim posreduje napotke potrebne
za varno delo z napravo. Priporocljivo je, da
nadzorujete otroke in s tem zagotovite, da
naprave ne bodo uporabljali za igraco.

UPORABA (3) (4)

» Pred prvo uporabo operite prikljucke v milnici.
Dobro jih izperite in posusite.

- Mesalno nogo nataknite na motorni blok, nato
pa z obracanjem zaklenite sestav.
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« Prikljucite aparat v elektricno omrezje in
potiskajte na stikalo za vklopitev (B1, B2).

- Aparat najprej vklopite, sele potem ga potopite
v mesanico.
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« Snemite nastavek (C) z enote z motorjem (A),
odklopite aparat iz elektri¢cnega omrezja in

potem isto¢asno potisnite na cepa P1 a P2. S tem

se prikljucke sprostijo.
» Potem ko ste naredili sneg iz beljakov, postavite

nastavek pred ponovno uporabo pod vodo za 30

sekund, da se ohladi.

-V nekaterih primerih uporabe (prevelika
koli¢ina preparata ali predolg ¢as delovanja)
se lahko napajanje naprave prekine. V takem
primeru pustite, da se naprava ohlaja okrog
30 minut pred ponovno uporabo.

Mini-sekljalnik 150 ml (glede na model)

Ce zelite kupiti ta nastavek, ga lahko dobite v

nasem poprodajnem servisu (glejte priloZeni

seznam pooblascenih servisov), pod oznako:

MS5981760.

Noz (G3) previdno namestite v posodo (G4) na
centralno os, tako da ga drZite za plasti¢ni del.
Zivila dajte v posodo.

Ne polnite posode preko oznake za najvisji nivo.
Pokrov (G2) postavite v posodo, nato namestite
pokrov (G1) in se prepricajte, da je pogonski
sistem pravilno names¢en na nozu.

Motorni blok (A) postavite na njegovo mesto na
pokrovu.

Po uporabi nastavek razstavite: najprej snemite
motorni blok (A) s pokrova (G1), odstranite
pokrov (G1), proti-pokrov (G2) in noz (G3) (tako

da ga drZite za plasti¢ni del) ter odstranite hrano.

Za sekljanje cebule, zelis¢, mesa:
(Razli¢ica 600 W: 55 g govedine v 3 sekundah),
(Razli¢ica 700 W: 60 g govedine v 3 sekundah).

PRAKTICNI NASVETI (5)

- Da preprecite brizganje, ne nalijte v ¢aso vec kot
50 ¢l (50 O2).

« Pri sadnih pripravkih sadje predhodno narezite in
izkoscicite.

« Pri uporabi priklju¢ka za sekljanje (RDEC), pred
sekljanjem odstranite kosti in Zile iz mesa.

CISCENJE

« Pred ¢iS¢enjem napravo vedno izkljucite iz
omrezja.

+ Naprave, napajalnega kabla ali vtikaca ne
postavljajte v vodo ali drugo tekocino.

- Nikoli ne postavljajte motornega bloka (A) v
pomivalni stroj. Nikoli ga ne potapljajte v vodo
ali pod tekoco vodo. Cistite ga z vlazno gobasto
krpo.

- Nastavek (pogon navzgor), ¢aso in prikljucke
(orodja navzgor) lahko pomivate v pomivalnem
stroju.

notice est.indd 29

- Za vsako vrsto pripravka uporabite

priporoceni prikljucek.

«+ Priporoc¢amo, da po vsaki uporabi snamete

nastavek in pokrov ter ju na hitro ocistite.

-V primeru da se plasti¢ni deli obarvajo s hrano,

kot npr. korenje, jih podrgnite s krpo, namoceno
v jedilno olje, nato pa nadaljujte z obi¢ajnim
ciscenjem.
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RECEPTI
PRIKLJUCKI PRIPRAVEK SESTAVINE NASVETI
Juha 5009 krompirja, 400g Izberite hitrost 2 in postavite
korenja, 1 por, 1,8L vode mesalno nogo v pripravek, dokler
ni prekrit spodnji del mesalne noge.
Vkljucite napravo in Zivila bodo zmleta
brez vsakega napora.
Majoneza 1 celo jajce, kavna Zlicka Vse sestavine stresite v ¢aso 0,8L, nato
gorcice, jusna Zlica kisa, mesajte nekaj sekund s hitrost 2.
250ml olja, sol, poper.
ZELEN Testo za palacinke 200g moke, 3¢epec soli, 200 | Hitrost 2.
ml mleka, 40g stopljenega
masla, 3 jajca.
Zdrobljen led Najvec 3 kocke ledu Vstavite filter v ¢aso 0,8 L, v filter
- - dajte najvec 3 kocke leda, nato pa ga
Margarita 3 kocke ledu, 6 cl tekile, 3¢l naglo zdrobite s hitrostjo 2. Ponovite
(pretirana poraba alkohola je | cointreauja, 1cl limoninega postopek, dokler ne dobite zelene
nevarna za zdravje, zato ga soka. koli¢ine. '
uzivajte v zmernih kolicinah) Za Margarito dodajte zdrobljenemu
ledu potrebne sestavine.
Gaspacho 4 paradizniki, 1/2 stroka Ce Zelite drobneje zmleto mesanico
¢esna, 609 krusne sredice, lahko z nastavkom za sekljanje,
100g kumarice, 1 rdecain 1 (rdecim) zakljucite obdelavo pripravka
MODER zelena paprika, 150ml vode, | s hitrostjo 2.
1 judna Zlica kisa, sol, 5 kock
leda.
Sneg iz beljakov 1 $¢epec soli, 2 jaj¢na beljaka
neposredno iz hladilnika. Sestavine dajte v ¢aso
0,8L, nato pa jih stepajte
@ s pomikanjem od @
zgoraj navzdol, in pri
tem obvezno uporabite
hitrost 1.
RUMEN
Pripravek za dojencka 509 Sunke, 50g korenja, 50g | Vse sestavine dajte v posodo s Sirokim
krompirja, 50g vode. dnom in jih sekljajte s hitrostjo 2.
Meso 1009 surovega ali kuhanega | V visoko posodo dajte meso, narezano
mesa. na kocke, nato pa ga nekaj sekund
sekljajte pri hitrosti 2, s pomikanjem
orodja v posodi.
Cufte (Kéfte) (kroglice iz | Za 10 ¢uftov: 1009 jagnjetine, | Sestavine dajte v posodo s $irokim
N sesekljanega mesa) 15049 teletine, 1/4 ¢ebule, 2 dnom, nato pa vse skupaj sesekljajte s
RDEC rezini starega kruha. hitrostjo 2. Ro¢no izdelajte kroglice in
jih specite v pecici.
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Sodelujmo pri varovanju okolja!

® Va3 aparat vsebuje stevilne dele, ki imajo svojo vrednost
ali jih je Se mogoce uporabiti.

9@ 0ddajte ga na mestu za zbiranje odpadkov ali pa na
pooblas¢enem servisu, da bo Sel v predelavo.

30
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3a><BaJ'byjeMO Bam Ha KYMNOBVHW anapata HamerbeHOor npunpemMarby XpaHe.

A bnok moTopa

B [lyrme 3a ykibyunBare y paj

B1 bBp3vHa 1

B2 bBp3vHa 2

[octosbe

[leMoHTaXHW Nprbop

D1 [lMpubop Mrkcepa (3eneHo)

D2 [Mpubop 3a emynrosarse (KyTo)

o N

BE3BEAHOCT (2)

« [ax/brBO NpounTajTe YNYTCTBO 3a ynoTpebdy npe
npBe ynotpebe cBOr anaparta: ynotpebom Koja
Huje y cknafy ca M Moulinex se ocnobaha
CBake OArOBOPHOCTMU.

- HewmojTe na nywtate ey fa KopucTe anapart 6e3
Hafsopa.

« YKONMKO anapat ynotpebsbasajy Aelia Unm
XeHAMKEeNMpaHa n1ua, HEOMXOAHO je Aa byay
noA HaA30pOM OAroBopHe ocobe. He ocTtasbajte
anapat wu Kabn 3a Hamajarbe Ha 4OXBaTy pyke
neun.

- [lpoBepuTe Aa N1 HaMoOH anapaTta ofrosapa
HanoHy y Bawem fomaNnHCTBY.

Y cnyuajy 6uno KakBe rpeuuke Ko

NpUK/byurBatba y MpeXy rapaHuuja ce

noHuLwITaBa.

+ Hwukaga HemojTe Aa nyltate MUHW celKanuuy Aa
paau 150 mn (G) Ha npasHo.

+ Hoxxem MmnnHm ceykanuue 150 mn (G3) pyKyjte
naX/brBO; BEOMa je owTap.

+ lI3BaguTe HOX Npe Hero LUTO 13BaAuTe CafpKaj
13 nocyae MuHu ceykanuue 150mn (G4).

+ Hukapa He foavpyjte Aenose y NokpeTy.

+ Hukaga He pyKyjTe HOXeM Ha MOCTOSbY MUKCepa
[IOK je anapaT yK/byUeH Y Mpexy.

+ Anapart yBeK UCK/byuuMTe Kafla ra oCTaBsbaTe
6e3 Hafj30pa, Mpe MOHTaxe, AeMOHTaxe Un
ynwherba.

D3 [pubop 3a apobrberbe neaa (Nnaso)

D4 [Mpubop 3a mneserbe (LiPBEHO)
E  Ountep 3a 3n0pobrbenu neq
F  bBokan 0,8J1 & 1 [Moknonay (3aB1cK o mofena)
G MwuHuM ceukanmua (3aBMcK of moaena)

G1 lMoknonay

G2 [poTtmenoknonatl|

G3 Hox

G4 [locyna

« Hwvkaga HemojTe fa pacTasrbaTe anapar.
- He ob6aBrbajTe HMKaKBe MHTEPBEHLUMje Ha
anaparty, M3y3eB PeAoBHOT uMwherba U1

OofApHaBarba.

« He KopucTuTe anapat yKOMKO Cy Kabn 3a .

Hanajarbe Unn yTrkad owTtehenw. la 6u cte
M36ern ONacHOCT 3ameHuTe nx y oBnawheHom
cepBuUcy (BUAM CNNCAK Y rapaHTHOM JINCTY).

« Huvikafa He ckufajTe noknonal Kaf je noctorbe
noBe3aHo Ha 610K MoTopa.

- 36or concTeeHe 6e36eHOCTH, KOPUCTUTE CaMO
opurnHanHe MoynvHex aenose 1 Npruéop Koju
cy npunaroheHu Balem anapary.

Makwa: OnpesHo pyKyjTe npnbopom Kopg,

MOHTa)Ke 1 JeMOHTae.

- Huje npeasuheHo aa anapat KopucTe aeua,
xeHavKenmnpaHe ocobe, Kao HK nu1La 6e3
MCKYCTBa MNN NO3HaBarba anapata. Mory 1x
KOPUCTUTY jeANHO NOL HaA30POM OfrOBOPHE
ocobe Koja je ynosHaTa ca ynyTCcTBOM 3a
ynotpeby. [lelia Mopajy 6UTV Nof CTanHuM
HaZ30pOM [la ce He b1 1rpana anapaTom.

YINOTPEBA (3) (4)

- [lpe npBe ynotpebe onepuTe Nprbop BOAOM 1 AeTepLieHTomM. [Jo6po ncnepute 1 ocylimnTe.,

- YrnaBuTe HacTaBak M1Kcepa y feo ypehaja ca MOTOPOM 1 3aTUM 3aKSbyuajTe CKIOM KPY»KHM MOKPETOM.
« MalmHy yKIbyuuTe Yy MpeXy 1 CTUCHWUTE AyrMe 3a nyliTakse y pad (B1, B2).

- Hajnpe ykibyuynte MalmnHy 1 Tek nocse Tora MeTHUTE Y jeN1o Koje crpemare.
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«+ Tek NowTo cTe CKMHynM HacTasak (C) ca 6noka
MoTopa (A) 1 0ABOJUNV MAWVIHY Of Mpexe 1
CTUCHUTE UCToBpemMeHO obafea Yena P1 v P2 na
01 CTe TUM OABOJUAN NPUKIbyUYeHN NProop.

+ HakoH npvnpeme wnara of 6enaHaua, cTaBuTe
noctorbe nog sody 30 cekyHau Aa 61 ce oHO
OX/1aAnno Npe HapefHe ynotpebe.

+ Y HeKnm cnyyvajeBrmma Kop ynotpebe
(KonnumrHa xpaHe Koja ce npunpema unm
BpeMe PpyHKLMOHNCaa Cy BP0 BaXKHU),
Hamnajare anapata MoXe fia ce npekunHe. Y
TOM cny4ajy, ocTaBUTe anapar ga ce xiagu
oko 30 M/HyTa npe HoBe ynotpebe.

MwHu ceukanuua 150 mn (y 3aBMCHOCTM Of,

mopena)

YKONMKO »enuTe Aa HabaswTe HaBeAeHW aoaaTak

Koju je non pedepeHTHVM 6pojem MLI5981760,

KOHTaKTMpajTe oBnalheHn cepBuC (BMAM CNMCaK Y

rapaHTHOM IUCTY)

+ MaxmbmBo nocTasmte HOX (G3) y nocyay (G4),
LpkeNnn ra 3a mnacTuyHM Aeo.

» CraBuTe XpaHy y nocyay.

He nyHuTe nocyay xpaHoM Npeko MakcvmanHe
rpaHuLe.

MocTaswTe Npotuenoknonad (G2) y nocymy a
3aTuM cTaBuTe noknonal (G1) Tako aa bynete
CUTYPHM [1a je MOrOHCKM CUCTeM 10OpO
NMOCTaB/bEH.

CraBuTe 610K MOTOPA Ha NpeaBnheHo MecTo Ha
MOKMoMLLYy.

[a 6ucTe gEMOHTMPaNM CKNOM, CKUHUTE 610K
mMoTopa (A) ca noknonua (G1), nognrHute
noknonat (G1), npotnenoknonad (G2) n Hox (G3)
npkehnn ra 3a NNacTMyHW 4eo, a 3aTum 1M3BaauTe
XPaHy.

3a CUTHO CelKatbe NyKa, Mupohuje, Meca:
(Bep3nja 600W : 55 r roBeanHe 3a 3 cekyHae),
.(Bep3nja 700W : 60 r roBeanHe 3a 3 cekyHae).

MPAKTUYHW CABETWA (5)

+ He nyHwute nocyay npeko 50 wn (15 03) Kako
OuncTe M30ernm NpcKakbe.

+ Ykonvko npunpemate Bohe, NpeTxoaHo ra
OUUCTUTE, UCELINTE U M3BAAWTE KOWTULE.

- Kapg kopuctute nprbop 3a mneserse (LIPBEHO),
YKJIOHWTE KOCTU 1 >KUKWILE 13 Meca npe
MneBerba.

Ynotpe6sbaBajTe oHaj Komag npubopa Koju je
npepBuheH 3a cBaKy BPCTy npunpeme.

YMLIREHE

« YBEK MCK/byuuTe anapar 13 mpexe npe
ynwherba.

« He cTaB/mbajte anapat, nocTosbe, Kabn 3a
Hamnajarbe UK yTrKay y Bofdy HUTK 61O Kojy
LAPYry TEYHOCT.

- Huikazna He cTaBsbajTe 610K MOTOPaA (A) Yy MalWHY

3a nparbe nocyha. He yparbajte ra 'y BoAy, HAUTU ra

CTaBJ'bajTe ncnod mMnasa TEKyhe BoAe. Ynctute ra
B/1a>KHOM KPMOM.
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[locTosbe (Ca MOrOHCKMM OCOBMHOM OKPEHYTOM
Harope), 6okan 1 nprbop (ca anatrma
OKPEeHyYTUM Harope) Mory ce npaTtv y MallViHu 3a
npatrse nocyha.

CaBeTyjemo Bam fla nocTosbe 1 noknonue
OYMCTUTE OfIMax HaKoH yroTpebe.

Y cnyuajy Aa NnacTUdHK AenosK anapata
nonpvme 60jy of npunpemMaxe xpaHe, (HNp.oq
Wwaprapene), UCTpsbajTe X NaMmy4HOM Kprom
HaTOM/LEHOM Y JECTMBO Y/be, a 3aTUM X onepuTe
Ha yoburuajeHn HauvH.
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PELIEN
XPAHA KOJA CE
NPUBOP CACTOJUM CABETU
MPUMNPEMA U
Cyna 5001 kpomnupa, 4001 Y 6p3nHM 2, NOCTaBMTE MUKCEP
waprapene, 1 Mpa3unyk, 1,81 | y cMecy Tako Aa HacTaBak byae
Bofe nokpwseH. MNokperute ypehaj n
HamupHuLe he BUTN ycuTHeHe 6e3
MyKe.
MajoHes jenHo ueno jaje, jeaHa KadpeHa | CraBute cse cactojke y 6okan 0,811 a
Kawununya ceHda, jedHa 3aTnM MKcrpajTe HeKONMKO CeKyHAn
cyneHa Kalmka cvphera, Ha 6p3uHM 2.
250M11 yrba, co, brbep
3EJIEHO
TecTo 3a nanaynHke 200r 6patuHa, NpcToxsaT Y 6p3uHM 2.
conu, 200mn mneka, 40 r
TOM/bEHOr Macnaua, 3 jajeTa.
3apobrbern nep MakcrmanHo 3 kouke nega Yknonute ¢untep 6okan 0,81, cTaBute
MaKcUMym 3 KoLKke nefa 'y duntep a
Maprapwta 3 KouKe nefa, 6 un Tekune, 3aTVM 4O6PO M3APO6ITE Ha GP3MHI
(3noynotpe6a ankoxona 31 KOaHTPOa, 1 L1 CoKa oA 2. OGHOBYTE OnepaLyy [0 KerbeHe
Je onacka no sapasibe, JnmyHa. KonMumHe. 3a MaprapuTy, y6auute
KOH3yMIpajTe yMepeHo) cacTojke y 30p06sbeHM fef,.
[acnavo 4 napapajsa, 1/2 yeHa benor Y 6p3UHN 2, aKo Kenute GUHUjy
nyKa, 60 r xnebHWX MpBKLa, MeLLaBMHy, MOXeTe fia 3aBpLunTe
1001 KpacTaBua, 1 LUpBeHa npvnpemy nomony HacTaBka 3a
MMIABO 1 1 3eneHa nanpwika, 150 mn Mneserbe (LpBEHN HacTaBak).
Bofe, 1 CyneHa Kallmka
cnpherta, co, 5 KoUKK Nnefa
CHer op 6enaHaua 1 npcToxsaT conw, 2 6enanua
LOVPEKTHO 13 dprKkmnaepa. CraBuTe cacTojke y 6oKan
0,8 n, a 3aT¥M noTesrma
Kao Ha cnuum emynryjte
cmecy Ha 6p3nHn 1.
KYTO
XpaHa 3a bebe 50 r wyHke, 50 r waprapene, | CraBuTe CBe cacTojke y Cya ca
50 r kpomnnpa, 50 r Boge. LWMPOKMM JHOM 1 MesbuTe Ha 6p3uHN
2.
Meca 100 r cMpOBOT MW KyBaHOT Y BUCOK CyA CTaBWTE MECO UCeYEHO Ha
Meca. KOLIKMLIE @ 3aTUM MeSbUTE HeKOMKO
CcekyHAV Ha 6P3UHM 2.
TydTe (kyrnvue of 3a 10 kyrnmua: 1001 CraBuTe CBe cacTojke y cyd ca
MIIEBEHOI Meca) jarmetuHe, 150 TeneTtuHe, LUNPOKMM AHOM 1 MefbUTe CBe Ha
LPBEHO 1/4 upBeHor nyka, Ase 6p3UHM 2. Pykom 0BAVKyjTe KyrnuLe
KpuiLke cTapor xneba. 1 3aTUM X UCIPXKATE Y TUrakby.
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Zahvaljujemo vam na kupnji Moulinex uredaja isklju¢ivo namijenjenog pripremi hrane.

A
B

o N

Kuciste motora

Tipka za uvodenje u rad

B1 Brzina 1

B2 Brzina 2

Sjeckalica

Odvojivi nastavci

D1 Nastavak za mijesanje (zeleni)

D2 Nastavak za emulziranje (Zuti)

D3 Nastavak za drobljenje leda (plavi)
D4 Nastavak za sjeckanje (crveni)

E  Cjedilo za drobljeni led

F  Posudaod0,8L & 1 poklopac
(ovisno o modelu)

G  Sjeckalica (ovisno o modelu)
G1 Poklopac
G2 Protupoklopac
G3 Noz
G4 Posuda

SIGURNOST (2)

Pomno proucite upute za uporabu prije prve
uporabe vaseg uredaja: svaka Steta prouzroc¢ena
nepravilnom uporabom oslobada Moulinex
svake odgovornosti.

Djeca ne smiju rabiti uredaj bez nadzora.

Djeca i invalidne osobe smiju rabiti uredaj
iskljucivo kad su pod nadzorom; nemojte ostaviti
uredaj ili priklju¢ni vod u njihovom dosegu.
Provjerite odgovara li napon Vase elektri¢ne

instalacije naponu navedenom na plocici uredaja.

@ Svako neispravno ukljucivanje ili uporaba
ponistava jamstvo.

Nikad ne pustajte sjeckalicu da radi 150 ml (G) na
prazno.

Rukujte nozem sjeckalice 150 ml (G3) s
oprezom; on je izuzetno ostar.

Morate obvezatno izvaditi noz prije praznjenja
sadrzaja iz posude od 150 ml (G4).

Nikada ne dirajte nastavke dok je uredaj u radu.
Nikada ne dirajte ostricu miksera dok je uredaj
ukljucen.

Uvijek iskljucite uredaj iz struje kad nije pod
nadzorom, pri sastavljanju, rastavljanju i ¢is¢enju.

» Nikad ne rastavljate uredaj.

» Osim obi¢nog cis¢enja i odrzavanja uredaja, ne
popravljajte uredaj samostalno.

« Ako su priklju¢ni vod ili utika¢ osteceni, ne
koristite uredaj. Radi Vase sigurnosti, mora
ih zamijeniti ovlasteni servis (vidi popis u
jamstvenom listu).

» Nikada ne skidajte nastavak kad je sjeckalica
spojena s kucistem motora.

« Radi Vase sigurnosti, koristite iskljucivo dijelove i
nastavke Moulinex-a koji su posebno prilagodeni
Vasem uredaju.

Upozorenje: Oprezno koristite nastavke i

dijelove kada slazete ili rastavljate uredaj.

- Ovaj uredaj ne bi smjele upotrebljavati osobe
sa smanjem psihickim, fizi¢kim i mentalnim
sposobnostima. Takve osobe smiju uredaj koristiti
samo uz nadzor odrasle, zdrave i odgovorne
osobe. Ovaj uredaj nije igracka. Ne ostavljajte
djecu bez nadzora u blizini uredaja.

KORISTENJE (3) (4)

Prije prve uporabe, ocistite nastavke vodom i
deterdentom. Pazljivo ih isperite i osusite.
Nataknite Stapni mikser na blok motora, zatim
jednim okretom sve zakljucajte.

Prikljucite stroj na mrezu i pritisnite na tipku za
uvodenje u rad (B1, B2).

Stroj najprije ukljucite i tek nakon toga stavite u
hranu koju pripremate.
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« Nakon $to skinete nastavak (C) sa bloka
motora (A) i odvojite stroj od mreza pritisnite
istovremeno ¢epove P1i P2 i time oslobodite
pribor.

« Nakon $to ste napravili tu¢ene bjelanjce, stavite
sjeckalicu pod vodu 30 sekundi kako bi ga
ohladili prije novog koristenja.
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+ U nekim sluc¢ajevima (prevelika koli¢ina
pripravaka ili predugo vrijeme rada), moze
doc¢i do prekida napajanja uredaja. U tom
slucaju, pustite da se uredaj ohladi otprilike
30 minuta prije ponovne uporabe.

Sjeckalica s posudom od 150 ml (ovisno o modelu)

Ako Zelite nabaviti ovaj nastavak, on je raspoloZziv

kod naseg post-prodajnog servisa (vidi popis

u jamstvenom listu) pod referentnim brojem:

MS5981760.

» Postavite noz (G3) s oprezom u posudu (G4) na
sredisnju osovinu, drzeci ga za plasti¢ni dio.

- Stavite hranu u posudu.

» Ne punite posudu vise od maksimalne granice.

Postavite poklopac (G2) u posudu, a potom
stavite poklopac (G1) tako da ste sigurni da je
pogonski sustav dobro pozicioniran na nozu.
Stavite na mjesto blok motora (A) na poklopcu.
Za demontazu vasega nastavka poslije uporabe,
odignite blok motora (A) sa poklopca (G1),
odignite poklopac (G1), protupoklopac (G2) i noz
(G3) (drzedi ga za plasti¢ni dio), a potom izvadite
hranu.

Za sitno sjeckanje luka, vlasca, mesa:

(Verzija 600W : 55 g govedine za 3 sekunde),
(Verzija 700W : 60g govedine za 3 sekunde).

PRAKTICNI SAVJETI (5)

+ Posudu nemojte puniti vise od 50cl (15 unca)
kako biste izbjegli prskanje.

-+ Kad je o vo¢nim pripravcima rije¢, prethodno
narezite voce i ocistite ih od kostica.

- Sto se nastavka za sjeckanje (CRVENI) tice, ocistite

meso od kosti i tetiva prije nego $to ga sjeckate.

- Koristite nastavak prilagoden svakoj vrsti

hrane.

« Uvijek iskljucite uredaj prije ¢is¢enja

+ Ne stavljajte uredaj, priklju¢ni vod ili utikac u
vodu ili u drugu tekucinu.

- Nikada ne stavljajte kuciste motora (A) u perilicu
za sude. Nikada ga ne uranjajte u vodu. Ocistite
ga s vlaznom spuzvom.

- Sjeckalica (adapter za nastavke prema gore),
posudica i nastavci (mehanizmi prema gore)
mozete staviti u perilicu za sude.
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» Preporucujemo Vam da ocistite sjeckalicu i

nastavke odmah nakon svake uporabe, uz
prethodno rastavljanje uredaja.

U sluc¢aju da hrana, kao sto je mrkva, oboje
plasti¢ne dijelove aparata, ribajte ih s krpom
namocenom u jestivo ulje te ga cistite kako to
obi¢no radite.
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RECEPTI
NASTAVCI PRIPREMANJE SASTOJCI SAVJETI
Juha 5009 krumpira, 400 g mrkve, U 2. brzini, stavite stapni mikser u
1 poriluk, 1,8L vode pripravak sve dok se ne prekrije zvono
miksera. Ukljucite aparat, hrana ¢e se
bez problema usitniti.
Majoneza 1 jaje, Zlicica senfa, Zlica octa, | Stavite sve sastojke u posudicu 0,8L te
250ml ulja, sol, papar. miksajte nekoliko sekundi u 2. brzini.
JELENI Tijesto za palacinke 2009 brasna, malo soli, U 2. brzini.
200 ml mlijeka, 40g
rastopljenog maslaca, 3 jaja.
Drobljeni led 3 kockice leda maksimalno. Namjestite cjedilo, posudicu 0,8L,
- - - stavite najvise 3 kockice leda u
Margarita 3 kocklcg leda, 6 ¢l tekile, 3¢l cjedilo te ih dobro usitnite u 2.
(konzumiranje velikih kolicina | likera cointreau, 1 cl soka od brzini. Ponovite do zeljene koli¢ine.
alkohola je stetno za zdravlje, limuna. Za margaritu, dodajte sastojke
umjereno ga konzumirajte) usitnjenom ledu.
Gaspacho 4 rajcice, 1/2 ¢esnja bijelog U 2. brzini, ako Zelite finiju smjesu,
luka, 609 bijelog kruha, pripravak moZzete zavrsiti pomocu
1009 krastavaca, 1 crvenai 1 sjeckanja (crveno).
PLAVI zelena paprika, 150 ml vode,
1 Zlica octa, sol, 5 kockica
leda.
Tuceni bjelanjci Malo soli, 2 bjelanjka koji ste
prethodno stavili u hladnjak.
Stavite sastojke u
posudicu 0,8L te, miksajte
uz pokret odozgo prema
dnu posude, obavezno u
1. brzini.
ZUTl
Hrana za bebe 509 Sunke, 50g mrkve, 50g Stavite sve sastojke u jednu posudicu
krumpira, 50g vode. s Sirim dnom te sjeckajte u 2. brzini.
Meso 100g sirovog ili kuhanog U posudicu s visokim rubovima,
mesa. stavite meso koje ste prethodno
narezali na kockice, sjeckajte nekoliko
sekundi u 2. brzini.
Kofte (kuglice od Za 10 kuglica: 1004 janjetine, | Stavite sastojke u posudicu sa Sirim
mljevenog mesa) 1509 teletine, 1/4 luka, 2 dnom te sjeckajte u 2. brzini.
CRVENI $nite starog kruha. Napravite kuglice rukama te ih pecite
na tavi.

notice est.indd 36

36

30/09/09 10:32




Va multumim ca ati ales un aparat destinat exclusiv prepararii de alimente.

DESCRIERE (1)

A
B

o N

Bloc motor

Buton de punere in functiune

B1 Viteza 1

B2 Viteza 2

Picior

Accesorii demontabile

D1 Accesoriu mixer (verde)

D2 Accesoriu pentru emulsionare (galben)

D3 Accesoriu pentru zdrobit gheatd (albastru)
D4 Accesoriu pentru tocat (rosu)
E  Filtru pentru gheatd zdrobita
F  Pahar0,8L & 1 capac (in functie de model)
G Mini tocdtor (in functie de model)
G1 Capac
G2 Capac de sigurantd
G3 Cutit
G4 Vas

SIGURANTA (2)

Tnainte de a folosi pentru prima dat3 aparatul,
cititi cu atentie instructiunile de utilizare: o
utilizare necorespunzdtoare exonereaza Moulinex
de orice responsabilitate.

Nu ldsati copiii sa utilizeze aparatul fard
supraveghere.

Utilizarea acestui aparat de catre copii sau
persoane cu dizabilitati trebuie sd se facd sub
supraveghere. Nu ldsati aparatul sau cablul la
indemana lor.

Verificati ca tensiunea de alimentare indicata
pe pldcuta cu date tehnice a aparatului sa
corespunda cu cea a instalatiei dumneavoastra
electrice.

Orice greseala de conectare sau manipulare
anuleaza garantia.

Nu utilizati, niciodata, mini tocatorul 150 ml (G)
daca este gol.

Manipulati cutitul mini tocatorului 150 ml
(G3) cu atentie, deoarece este extrem de
ascutit.

Este obligatoriu sa indepdrtati cutitul inainte de a
goli continutul vasului 150 ml (G4).

Nu atingeti, niciodatd, piesele in miscare.

Nu manipulati, niciodata, cutitul piciorului mixer
cand aparatul este in priza.

Scoateti, Intotdeauna, aparatul din priza, daca

il ldsati nesupravegheat si inaintea montdrii,
demontdrii sau curatarii.

» Nu demontati aparatul niciodata.

- Singurele interventii pe care trebuie sa le faceti
sunt operatiunile uzuale de curdtare si intretinere.

+ Nu utilizati aparatul, in cazul in care cablul de
alimentare sau fisa sunt deteriorate. Pentru a
evita orice pericol, inlocuiti-le, in mod obligatoriu,
la un centru de service autorizat (vezi lista din
manualul mixerului).

» Nu demontati, niciodatd, un accesoriu cand

piciorul este conectat la blocul motor.
« Pentru siguranta dumneavoastrd, nu utilizati

decat accesorii si piese de schimb Moulinex
corespunzdtoare aparatului dumneavoastra.
Atentie: Manipulati accesoriile cu grija in timpul
montarii si demontarii.
« Acest aparat nu a fost prevazut pentru a fi
utilizat de catre persoane (inclusiv copii) ale
caror capacitati fizice, senzoriale sau mentale
sunt reduse, sau de catre persoane lipsite de
experientd sau de cunostinte, cu exceptia cazului
n care ele au putut beneficia, prin intermediul
unei persoane responsabile de securitatea lor, de
supraveghere sau de instruire prealabila privind
utilizarea aparatului. Este necesard supravegherea
copiilor pentru a va asigura ca acestia nu se joaca
cu aparatul.

UTILIZARE (3) (4)

Tnainte de a folosi aparatul pentru prima dats,
curdtati accesoriile cu apa cu sapun. Clatiti-le si
uscati-le cu grijd.

Fixati piciorul mixer pe blocul motor, apoi
strangeti ansamblul printr-o miscare de rotatie.
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» Bransati aparatul la retea si apasati butonul de
punere in functiune (B1, B2).

« Mai intai porniti aparatul si de abia dupad aceea
scufundati-I in alimentul de preparat.
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» Dupa indepartarea alonjei (C) din blocul
motorului (A) si debransarea aparatului de la
reteaua electricd, apasati simultan butoanele P1
si P2, eliberand astfel accesoriile.

- Dupa ce ati preparat o spuma din albus de ou,
treceti piciorul sub apa timp de 30 de secunde,
pentru a-l raci inainte de a-l folosi din nou.

- In unele cazuri (cantitati prea mari sau timp
de utilizare prea indelungat), este posibil ca
alimentarea cu energie electrica a aparatului
sa fie intrerupta. In acest caz, lasati aparatul
sa se raceasca timp de aproximativ 30 de
minute inainte de a-l folosi din nou.

Mini tocator de 150 ml (in functie de model)

Daca doriti sd procurati acest accesoriu, 1l puteti

gasi in cadrul serviciului nostru post-vanzare (vezi

lista centrelor autorizate anexata), la referinta:

MS5981760.

Asezati cu atentie cutitul (G3) In vas (G4) pe axul
central, tinandu-l de partea din plastic.

Puneti alimentele in vas.

Nu umpleti vasul dincolo de limita maxima.
Asezati capacul de siguranta (G2) in vas, apoi
asezati capacul (G1), asigurandu-va ca sistemul
de antrenare este bine pozitionat pe cutit.
Puneti la loc blocul motor (A) pe capac.

Pentru demontarea accesoriului dumneavoastrd
dupa utilizare, indepartati blocul motor (A) de
pe capac (G1), scoateti capacul (G1), capacul de
siguranta (G2) si cutitul (G3) (tindndu-l de partea
din plastic), apoi scoateti alimentele.

Pentru a toca ceapad, ierburi fine, carne :
(Versiunea 600 W: 55 g de carne de vitd in 3
secunde),

(Versiunea 700 W: 60 g de carne de vitd in 3
secunde).

SFATURI PRACTICE (5)

» Nu umpleti paharul peste limita de 50 cl (15 0z)
pentru a evita improscarile.

« Pentru preparatele pe baza de fructe, tdiati
fructele si scoateti samburii inainte de a le mixa.

« (Cand folositi accesoriul pentru tocat (ROSU),

dezosati carnea si indepartati nervurile inainte de

a Incepe tocarea.

- Utilizati accesoriul recomandat pentru fiecare

tip de preparat.

CURATARE

- Scoateti, intotdeauna, aparatul din priza inainte
de a-l curata.

-« Nu puneti aparatul, cablul de alimentare sau fisa
in apd sau in orice alt lichid.

» Nu introduceti niciodata blocul motor (A) in
masina de spalat vase. Nu-l introduceti niciodatd
in apd sau nu-l tineti sub jet de apd. Curdtati-l cu
un burete umed.

« Piciorul (dispozitivul de antrenare in sus), paharul
si accesoriile (instrumentele in sus) pot fi spalate
in masina de spalat vase.
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-+ Vd recomandam sd curatati atat piciorul, cat si

accesoriile imediat dupa fiecare utilizare, dupa
demontarea acestora.

« Tn cazul in care anumite alimente (de ex.

morcovii) coloreaza partile din plastic ale
aparatului, frecati-le cu o carpa imbibata in ulei
alimentar, apoi curdtati-le in modul obisnuit.
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RETETE
ACCESORII PREPARAT INGREDIENTE SFATURI
Supa 5009 de cartofi, 400g de In viteza 2, introduceti piciorul
morcovi, 1 praz, 1,8L de apa mixer in preparat pand cand partea
inferioara a piciorului este acoperita.
Porniti aparatul si alimentele sunt
maruntite fara efort.
Maioneza 1 ou intreg, o lingurita de Puneti toate ingredientele in paharul
mustar, o lingurd de otet, de 0,8L, apoi mixati cateva secunde
250 ml de ulei, sare, piper. n viteza 2.
VERDE Aluat de clatite 2009 de faina, un varf de n viteza 2.
cutit de sare, 200 ml de lapte,
40g de unt topit, 3 oua.
Gheata zdrobita maximum 3 cuburi de gheata | Introduceti filtrul in paharul de 0,8L,
- - - puneti cel mult 3 cuburi de gheatd in
Margarita 3 cuburi de gheatd, 6¢l de filtru, dupéa care zdrobiti cu putere in
(Consumul excesiv de alcool tequila, 3cl de cointreau, 1cl | yiteza 2. Repetati operatiunea pan
este daunator sanatatii. A se de suc de [amaie. obtineti cantitatéa dorité. Pentru
consuma cu masura.) Margarita, adaugati ingredientele la
gheata zdrobita.
Gaspacho 4 rosii, 1/2 catel de usturoi, Tn viteza 2, daci doriti s& obtineti
609 de franzela, 100 g de un amestec mai fin, puteti incheia
castraveti, 1 ardei rosu si 1 prepararea cu accesoriul pentru tocat
ALBASTRU ardei verde, 150 ml de ap3, 1 (rosu).
lingura de otet, sare, 5 cuburi
de gheata.
Spuma de albus de ou 1 varf de cutit de sare, 2
albusuri de ou scoase din
frigider. Puneti ingredientele in
@ paharul de 0,8L, apoi
emulsionati, efectuand
miscari de sus in jos,
obligatoriu la viteza 1.
GALBEN
Preparate pentru 50g de suncd, 50g de Puneti toate ingredientele intr-un
bebelusi morcovi, 509 de cartofi, 50g | recipient cu fundul lat si tocati-le in
de apa. viteza 2.
Carnuri 100 g de carne cruda sau Puneti carnea taiata cubulete intr-un
fiarta. recipient inalt, apoi tocati-o cateva
secunde miscand aparatul in recipient
n viteza 2.
Kofte (chiftelute din Pentru 10 chiftelute: 100g de | Puneti ingredientele intr-un recipient
ROSU carne tocatd) carne de miel, 150g de carne | cu fundul lat, apoi tocati-le in viteza
de vitel, 1/4 de ceapd, 2 felii 2. Faceti chiftelutele cu mana, apoi
de paine uscata. frigeti-le intr-o tigaie.
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5ﬂarouapv1M BU, ye v136pa><Te ypen, ¢b3fadeH N3KNYNTENHO 3a o6pa60TBaHe Ha XPaHUTEHN NPOAYKTN.

OlMNMNCAHWME (1)

A MoTopeH 610K

B byToH 3a nyckaHe B Xop

B1 CkopocT 1

B2 Ckopoct 2

Kpaue

Pasrnobaemu npucTasku

D1 [pucTaBka 3a MyKC1paHe (3eneHa)
D2 [lpucTaBka 3a emynrvpaHe (KbiTa)

On

D3 [pwvcTaBka 3a HaTpolwaBaHe Ha nef (CUHA)
D4 [pucTaBka 3a MeneHe (YepBeHa)
E  Ountbp 3a HaTpoLweH neq
F  Yawa 0,81 & 1 kanak (cnopen moaena)
G  MwuHumenauka (cnopeg mofena)
G1 Kanak
G2 MexauHeH Kanak
G3 Hox
G4 Kyna

BE3OIMNACHOCT (2)

« [pean ga nycHeTe ypefa 3a MbpBY MbT,
npoueTeTe BHUMATENTHO PbKOBOLACTBOTO
3a ynotpeba: Moulinex He HOCK H1KaKBa
OTrOBOPHOCT Npw ynoTpeba He No
npeaHasHadeHue.

» Hwkora He ocTaBAanTe fela Aa M3MoN3BaT ypeada
6e3 Haa3op.

« [leua v nuua C yBpexaaHua MoraT fa 13non3sat
ypefa eVHCTBEHO MO CbOTBETHMA Haf3op. He
oCTaBAnTe ypefa nnn kabena My Ha JOCTBMHO 3a
TAX MACTO.

- [poBepeTe fann 3axpaHBaHETo, MOCOYEHO Ha
dabpuruHaTta Tabenka Ha ypesa, CbOTBETCTBA Ha
HampexeHWeTo Ha enekTpuyeckaTta Mpexa.

Mpu HenpaBUNHO 3axpaHBaHe wunu paboTa ¢

ypepa rapaHuuaTa e HeBanugHa.

« Hwukora He BKouBaiTe muHmenavkatals0 ml
(G), koraTo e npasHa.

- PaboTteTe npeanasnuBo ¢ HOXa Ha
MuHuMenayvkata 150 ml (G3); Toin e cunHo
HaToOYeH.

« TpsbBa 3aAb/KUTENHO [la M3BafUTE HOXA, MPean
[la M3NpasHuTe CbbPKAHMETO Ha KynaTa 150 ml
(G4).

« Hukora He foKOoCBaNTe ABUMKELMTE Ce YacTu.

+ Hukora He nvnaiiTe OCTPMETO Ha KpayeTo
Ha MMKCepa, KOraTo YpeabT e BKIIIOUeH B
Mpexara.

« BuHarv nsknousanTe ypeaa ot 3axpaHBaHETo,
aKo ro ocTapATe 6e3 Haf30p M1 Npeau
crnobnBaHe, pa3rnobABaHe Uy NOYNCTBaHE.

» Huikora He pa3rnobsganiTe ypepa.

- Tpabga Aa v3BbpLIBaTE Camo ObuyainHaTa
NOAAPBXKA U Aa ro noumncTeare.

« He n3nonssanTe ypena npu Her3npaseH
3axpaHBaly kaben nnn wencen. 3a aa nberHete
BCAKaKBM PUCKOBE, Te TPAOBa 3aAbIIKUTENHO
nla ObjaT CMEHSAHN B OTOPU3MPaH CepBU3 (BUK
CMNCBKa B KHXKKATa Ha MUKCepa).

+ Hukora He pa3srnobagaiite NpucTaBkUTe
Ha MMKCepa, KoraTo KpadeTo e CriiobeHo B
MOTOPHMA OMOK.

- 3a BalwaTa 6e30MacHOCT 13nosn3BanTe
e[lMHCTBEHO NMPUCTAaBKM 1 PE3EPBHM YacTu Ha
Moulinex, noaxoasawy 3a Bawws ypes.

BHumaHwue: PaboTeTe c npuctaBknute

BHUMaTesHO Npu crnobaBaHe 1 pasrnob6sasBaHe.

+ YpenwsT He e npefsuaeH Aa Obae 13non3saH ot
nvua (BKYMTENHO OT Aela), YNnTo Grsnyeckn,
CETVBHM MW YMCTBEHW CMOCOOHOCTM Ca
orpaHuueHy, unv nuua 6e3 onuT 1 3HaHWA, OCBEH
aKo OTFOBOPHO 3a TAxHaTa 6e30macHoOCT e
HabnogaBa 1 AaBa NpPeaBapUTeNIHM YKazaH!s
OTHOCHO MOJ3BaHeTO Ha ypefda. Harnexpaiite
JleliaTa, 3a 1a Ce yBepuTe, Ue He UrpasT C ypesa.

OTPEBA (3) (4)

- [penn nbpeaTta ynotpeba n3mminTe NpucTaBkmTe
CbC canyHeHa Bofa. V3nnakHeTe 1 noacyLieTe
FPVIKIVBO.

« [locTaBeTe nacatopa Bbpxy MOTOPHWA GMOK
1 dUKCKpaiiTe Taka crnobeHaTta 4acT CbC
3aBbpTaHe.

notice est.indd 40

+ BrknioueTe enexktpoypefa B enekTpryeckata
MpeXa 1 HaTucHeTe ByToHa 3a NyckaHe B xof (BT,
B2).

- Ham-Hanpep BkNYeTe enekTpoypena 1 yak cneg
TOBa ro notornete B NPUroTBAHOTO ACTHE.

40
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« Cnep cBansHe Ha npucTtaskaTta (C) oT 6noka ¢
MoTopa (A) 1 cnea V3KoYBaHe Ha enekTpoypena
OT enekTpuryecKaTa Mpexa, HaTucHeTte
efHoBpemeHHo konyeTaTta P1 1 P2 1 no 1o3n
HauMH OCBOOOXaBaTe NPUCTABKUTE.,

- Cnep Kato cTe pa3buBany 6enTbUM Ha CHAT,
oxJflafeTe KpaueTo nof Tevalla CTyAeHa BoAa 3a
30 cekyHAaV Npean NoBTopHa ynoTpeba.

+ B HAKom cnyvyaun Ha ynotpeba (ronamo
KOJNIMYECTBO CMeC UK NPOABIKUTENHO
BpeMe Ha paboTa) 3axpaHBaHeTO Ha ypeaa
MoOXKe fla NpeKbcHe. B To3u cnyuvaii octaBete
ypeaa Aa ce oxnaaun 3a okono 30 MUHyTH,
npeauv ga ro nsnonssaTte OTHOBO.

MwuHumenauka 150 ml (B 3aBucMmocT ot

mopena)

AKO kenaeTe fia ce ciobuveTe € TO3W ypes, Tl e Ha

pa3nonoxKeHne B Hawva CleanpoaakbeH cepsus

(BX. NPUNOXKEHWA CMIMCBK CbC cepTUULIMPaHNTe

cepsusm) ¢ pedepeHTeH Homep: MS5981760.

MocTageTe BHUMaTENHO HOXa (G3) B KynaTa

(G4) BbpXY LeHTpanHata oc, KaTo ro AbpxuTe 3a
nnacTMacoBaTa YacT.

[ocTaBeTe NpoayKTWTE B Kynata.

He nbnHeTe Kynata Had MakCUManHua npar.
[NocTaBeTe MeXXAWHHMA Kanak (G2) Bbpxy
KynarTa, Cnef KoeTo cnoxeTe Kanaka (G1) kato ce
yBEpWTE, Ue 33[BMKBALLMAT MEXaHN3bM e fobpe
rnacHasn Ha HoXa.

[locTaBeTe MOTOPHMA KOPMYC (A) BbPXY Kamnaka.
3a fa pasrnobute ypeda cneq ynotpeoa,
npemaxHeTe MOTOPHMA Kopnyc (A) OT Kanaka
(G1), otcTpaHeTe Kanaka (G1), MEXAVHHNA

kanak (G2) n Hoxa (G3) (kaTo ro gbpxuTe 3a
nnacTMacoBaTa 4acT), cfief] KOeTo 13BaaeTe
npoayKTUTe.

3a KbLaHe Ha NyK, MOAMNPaBKKM, Meca :

(Mogen ¢ mowyHocT 600 BaTa : 55 r roBe4o Meco
3a 3 cekyHAan,

(Mogen ¢ mowHocT 700 BaTa : 60 I roBeXx4o Meco
3a 3 cekyHaW.

MPAKTUYHW CBBETW (5)

« He nbnHeTte yawaTta Hag 500 mn (15 OZ), 3a ga
n3berHeTe pasnmeaHe.

- [pean na npuroTBUTe MIOAOBK CMECH,
npenBapuTenHO HapexeTe 1 13BafeTe
KOCTUSIKMTE Ha NnofoBeTe.

Korato n3non3gate NpucTaBkaTta 3a MeneHe
(YEPBEHA), obe3KocTeTe 1 MaxHeTe CyxOxunmaTa
Ha MecoTo, Npean Aa ro cmenuTe.

M3non3BanTe npuctaBKaTa, npefHa3HayeHa
3a fajeHuna Bug cmec.

B o

NMOYNCTBAHE

+ BuHaruv nsknioysaiite ypega ot MpexaTta, npean
[ia ro noyucreare.

+ He notananTe ypepa, 3axpaHsalymna kaben u
Lencena BbB BOLA WK Apyra TeUHOCT.

» Hukora He nouncTBanTe MOTOpPHMA 610K (A) B
MUANHA MallMHa. H1kora He noTananTe ypeaa
BbB BOAA W He ro MuiiTe nog yelumaTta. Camo rm
130bPCBaNTe C NEKO BNaxkHa rbha.

+ KpaueTo (CbC 3a4BMXBalLMA Ba Harope), yallaTta
1 NPUCTaBKKTE (C Nprbopa Harope) MoraT Aa ce
noYnCTBaT B MMANHA MalUVHA.
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MpenopbuBame BY [ja MOUMCTBaTE KpaueTo

1 NPUCTaBKMTE Ha MUKCepa BeaHara crej
ynoTpeba, cnef Kato rv pasrnobute.

AKO MnacTMacoBUTe YacTu Ce OLBETAT OT
NPOMYKTU KaTo MOPKOBH, N3TbPKaMTe M1 C
HarmoeHa C roTBapCKO OO Kbpra W Cief ToBa 1
noumncTeTe KakTo OOMKHOBEHO.
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PELIEN
NPUCTABKU NPUrOTBAHE NPOAYKTU CbBETU
Cyna 500r KapTodu, 4001 Mpwv paboTa Ha BTOpa CTeneH
MopkoBw, 1 npas, 1,81 Boga notoneTe NpucTaBkaTa 3a
pa3bbpKBaHe, AOKATO Ce NoKpue
HanbAHO OT cMecTa. BknioueTe ypeaa
— XPaHUTENHWUTE NPOAYKTH e 6baaT
nacvipaxn 6es ycunue.
MaioHe3a 1 uano anue, 1 kadeHa [loctaBeTe BCUUKM NPOLYKTN B
SbXMUa ropymua, 1 cyneHa Yawata ot 0,81 1 nocne M1KcrpanTe
Nbxku1La ouet, 250 M onno, B NPOAbIIKEHNE Ha HAKONKO CEKYHAM
SEMEHA con, YepeH nunep. Ha cKopoCT 2.
TecTo 3a NanaunHKm 200T 6palwHo, WmrnkKa con, Ha ckopocT 2.
200 mMn npAcHO mnako, 401
pa3ToneHo machno, 3 anua.
HatpoleH nea Makcnmym 3 kybueTa nep. NocTtageTe punTbpa B YalaTa ot
0,81, CnoxeTe MakCMMyM 3 KybueTa
Maprapwta 3 Kybyeta nep, 60 Mn Tekmna, nef BbB GuITbPa 1 e ToBa M
(3noynotpe6ara ¢ ankoxon 30mn KoaHTpo, 10Mmn HaTpoLeTe Ha ckopocT 2. MosTopeTe
€ onacHa 3a 34paseTo, JIMMOHOB COK. npoLefypaTa AoKaTo NonyumTe
KOHCyMVpaiiTe ymepeHo) »KENaHoTO KONMYeCTBO.
3a npuroTeAHe Ha Mapraputa
nobaseTe CbCTaBKUTE KbM
HaTpoLleHnA nes.
facnayo 4 pomarta, 1/2 ckunuaka Mpu paboTa Ha BTOpa CTeMNeH, ako
YyecbH, 60T MeKa yacT Ha enaete fla nocTurHeTe olle no-duHa
CUHSA xna6, 100 KpacTaBmuK, 1 CMeC, MOXeTe [la 13Mon3BaTe Hakpas
yepBeHa 1 1 3eneHa vyLKa, npvcTaBKaTa 3a CUTHO CMUnaHe
150Mmn BoAa, 1 cyneHa (4epBeHa).
NbXMLa oLeT, con, 5 KybueTa
nep.
Bentbum Ha cHar 1 Wwmnka con, 2 TOoKy-Wo
M3BafjeHn OT XNaANNHNKa NocTaBeTe BCUUKM
6enTbum. NPOAYKTW B YalaTa
ot 0,81 1 nocne
emynrvipanTe, Kato
[BWXIMTE OTrope Hagony
3a4b/KUTENIHO Ha KOPOCT
1.
KBITA
Cwmec 3a 6ebeTa 50T wyHKa, 50T MOPKOBH, ocTaBeTe BCUUKM NPOAYKTY B CbA C
501 kapTodu, 50T BOAA. LWMPOKO AHO U CMeneTe Ha CKOPOCT
Meco 100T cypoBO vnm BapeHo B 0bnboK Cbf NocTaBeTe MecoTo,
Meco. HapA3aHo Ha KybueTa 1 cmeneTe B
NPOABIKEHVIE HA HAKONKO CeKYHAN,
KaTo NpuABMXKBaTe ypeaa B Cbaa Ha
CKOpOCT 2.
KiodTeTa 3a 10 kiopTeTa: 1001 arHewko | MNocTaBeTe NPOAYKTUTE B CbA C
YEPBEHA Meco, 150 Tenewko mMeco, WMPOKO ABHO 1 CMeneTe BCUYKO Ha
1/4 rnaga nyk, 2 punumn ctap ckopocT 2. OpopmeTe KlodTeTaTa C
xns06. pbLe U T U3MbPXKETE B TUraH.
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Koszonjuk, hogy egy olyan késziléket valasztott, amely kizérdlag élelmiszerek elkészitésére alkalmas.

LEIRAS (1)

® >

o N

BIZTONSAG (2)

HASZNALAT (3) (4)

« Els6 haszndlat el6tt mosogatdszeres vizzel tisztitsa

Motorblokk

Tipka za uvodenje u rad

B1 Brzina 1

B2 Brzina?2

Fej

Leszerelhetd tartozékok

D1 Mixer tartozék (zold)

D2 Emulgedld tartozék (sérga)

A készilék elsé hasznalata elétt figyelmesen
olvassa el a haszndlati Utmutatot: a hasznélati

Utmutatonak nem megfeleld felhaszndlds felmenti

a Moulinex céget minden felel¢sség alol.

Ne hagyja, hogy a gyerekek feltigyelet nélkul
hasznaljdk a késziléket.

Gyerekek vagy fogyatékos személyek kizardlag
feltgyelet mellett hasznalhatjak a késziiléket.
Tartsa tavol télik a készuléket és a kabelt.
Ellendrizze, hogy a készllék gyari adattablajan
feltiintetett tapfesziiltség megegyezik az On
elektromos haldzatanak fesziltségével.

Barmilyen csatlakoztatdsi vagy kezelési hiba
érvényteleniti a garanciat.

Soha ne mukodtesse a mini apritdt (150 ml (G))
Uresen.

A 150 ml-es mini aprité kését (G3) 6vatosan
haszndlja, mert nagyon éles.

A 150 ml-es tal (G4) tartalmanak kitritése eldtt
feltétlendl tavolitsa el a kést.

Soha ne érjen a mozgo részekhez.

Soha ne mozgassa a mixerfej kését, amikor

a készUlék csatlakoztatva van az elektromos
halozatra.

Felszereléskor, leszereléskor, tisztitadskor és olyan
esetekben, amikor feltigyelet nélkul hagyja a
késztléket, mindig huzza ki a csatlakozdédugaszt.
Soha ne szerelje szét a késziléket.

meg a tartozékokat. Oblitse le, és gondosan
szaritsa meg.

lllessze a mixerfejet a motorblokkra, majd egy
csavarassal rogzitse az egységet.

Prikljucite stroj na mrezu i pritisnite na tipku za
uvodenje u rad (B1, B2).
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D3 Jégaprité tartozék (kék)
D4 Darald tartozék (piros)
SzUré apritott jégnek

0,8 literes pohér & 1 fedél (modelltél figgsen)

Mini aprité (modelltél fuggden)
G1 Fedél

G2 Biztonsagi fedél

G3 Kés

G4 Tl

On kizérolag a tisztitast és a szokvanyos
karbantartast végezheti el.

Ne haszndlja a készlléket, ha a tapkdbel vagy

a dugasz megsérult. MindennemU veszély
elkerllése végett, az utdbbiakat kdtelezd modon
egy hivatalos szervizkdzpontban cseréltesse ki
(ezek listdjat 1asd a mixer kdnyvecskéjében).
Soha ne szereljen le egy harangot, amikor a fej
csatlakoztatva van a motorblokkhoz.

Sajat biztonsaga érdekében csak az On

készllékéhez megfeleld Moulinex tartozékokat és

cserealkatrészeket haszndljon.

Figyelem: a felszerelés és leszerelés soran
6vatosan kezelje a tartozékokat.

A készulékkel ne dolgozzanak olyan személyek
(gyerekek), akik testi, érzékszervi vagy szellemi
tulajdonsdgai nem teszik lehetévé a készilék
asszisztens vagy fellgyelet nélkili biztonsagos
hasznélatat, vagy olyan személyek, akik nem
rendelkeznek tapasztalattal vagy nem ismerik

a készuléket, és nem rendelkeznek elézetesen

a készulék hasznalati utasitasaval. A készilék
nem jatékszer. Ne hagyja gyerekek kozelében, és
gyerekek ne jatszanak vele.

Stroj najprije ukljucite i tek nakon toga stavite u
hranu koju pripremate.
Nakon $to skinete nastavak (C) sa bloka motora

(A) i odvojite stroj od mreza pritisnite istovremeno

Cepove P1i P2 itime oslobodite pribor.
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- Egy tojasfehérje-hab elkészitése utan, hiités + Helyezze az élelmiszereket a talba.
végett tartsa a fejet 30 masodpercen keresztlil viz~ « A talat ne toltse a maximalis szintnél tul.
ald, mieldtt Ujra hasznalna azt. + Helyezze a biztonsagi fedelet (G2) a télba, majd
- Bizonyos esetekben (tul sok készitmény helyezze fel a fedelet (G1), megbizonyosodva
vagy tul hosszu hasznalati id6) a készulék arrél, hogy a meghajtérendszer megfeleléen
aramellatasa megszakadhat. Ebben illeszkedik a késre.
az esetben hagyja hiilni a késziiléket + Helyezze a motorblokkot (A) a fedélre.
megkozelitéleg 30 percen keresztiil, miel6tt A tartozék hasznalat utani szétszereléséhez
djra hasznalna. tavolitsa el a motorblokkot (A) a fedélrél (G1),
150 ml-es mini aprité (modelltél fliggden) vegye le a fedelet (G1), a biztonséagi fedelet (G2)
Amennyiben meg szeretné vasarolni ezt a és a kést (G3) (@ mulanyag résznél fogva), majd
tartozékot, a kdvetkezd referenciaszamon vegye ki az élelmiszereket.
megtaldlja szervizszolgélatunknal (a hivatalos - Hagyma, flszernévények, hus :
szervizkdzpontok listdjat 1dsd mellékelve): (600 W-o0s verzié: 55 g marhahus 3 masodperc
MS5981760. alatt),
+ A kést (G3) helyezze évatosan a télba (G4), a (700 W-o0s verzio: 60 g marhahus 3 masodperc
kdzponti tengelyre, a mlanyag résznél fogva. alatt).

PRAKTIKUS TANACSOK (5)

« A kifroccsenés elkerllése érdekében ne toltsona  « Minden tipusu készitményhez haszndlja a
poharba 50 cl-nél (15 0z) nagyobb mennyiséget. medgfelel6 tartozékot.
+ A gyumolcs alapu készitményeknél, elézetesen
végja fel és magozza ki a gyimolcsoket.
« A dardlo (piros) tartozék esetében csontozza ki
a hust, és tavolitsa el az inakat belSle, miel6tt
megdaralna.

® TISZTITAS ®

- Tisztitds el&tt mindig huizza ki a « A fej (meghajté felfele), a pohér és a
csatlakozddugaszt a konnektorbdl. tartozékok (szerszamok felfele) tisztithatoak

« A készlléket, a tapkabelt, vagy a dugaszt ne mosogatégépben.
tegye vizbe, vagy mas folyadékba. - Javasoljuk, hogy leszerelés utdn minden

« A motorblokkot (A) soha ne helyezze hasznalatot kdvetden azonnal tisztitsa meg a
mosogatdégépbe. Soha ne meritse vizbe és ne fejet és a harangokat.
helyezze folyd viz ald. Egy nedves szivaccsal - Ha egyes élelmiszerek (pl. sdrgarépa) megszinezik
tisztitsa meg. a mlanyag részeket, dorzsolje at Sket egy

étolajba martott torléruhdval, majd végezze el a
szok3sos tisztitast.

Els6 a kornyezetvédelem!

® Az On terméke értékes Ujrahasznosithatd anyagokat tartalmaz.

9  Kérjuk készlékét ne dobja ki, hanem adja le az erre a célra kijellt
gyljtéhelyen.
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RECEPTEK
TARTOZEKOK KESZITMENY HOZZAVALOK TANACSOK
Leves 5009 burgonya, 400G répa, 1 | 2 FUNKCIO : mUikadtetve meritse
db. péréhagyma, 1,8 liter viz - | a mixerfejet a készitménybe, amig
az el nem lepi a harangot. Kapcsolja
be a készUléket, és az élelmiszereket
er6feszités nélkil felaprithatja.
Majonéz Egy egész tojas, egy Helyezze az 6sszes hozzavalot
kavéskanal mustar, egy a 0,8 literes pohérba, és néhany
evokanal ecet, 250 ml olaj, masodpercen keresztil mixelje 2
50, bors. FUNKCIO.
Z0LD

Palacsintatészta

200g liszt, egy csipet so,
200 ml tej, 40g olvasztott vaj,
3 tojas.

2 FUNKCIO.

Apritott jég

Maximum 3 jégkocka.

Margarita

(A tulzott alkoholfogyasztas
karos az egészségre. Az
alkoholtartalmu italok
fogyasztasaban legyen
mértékletes.)

3 jégkocka, 6 ¢l tequila, 3¢l
cointreau, 1cl citromlé.

lllessze be a sz(rét a 0,8 literes
pohérba, helyezzen maximum 3
jégkockét a sz(irébe, majd 2 FUNKCIO
erésen Usse a jégkockakat. Végezze

el Ujra a mlveletet, amig meg nem
kapja a kivant mennyiséget. Margarita
készitésekor a jéghez adja hozzé a
hozzévaldkat.

egy negyed hagyma, két
szelet széraz kenyér.

Gaspacho Négy paradicsom, fél gerezd | Amennyiben 2 FUNKCIO finomabb
fokhagyma, 60g zsurkenyér, keveréket 6hajt, az étel elkészitését
KEK 100g uborka, egy piros- és befejezheti a darélé tartozékkal (piros).
egy zoldpaprika, 150 ml viz,
egy evékandl ecet, so, 6t
jégkocka.
Tojashab 1 csipet so, két hideg tojas
fehérje Helyezze a hozzavaldkat
a 0,8 literes poharba,
és fentrdl lefele
irdnyuléd mozgésokkal 1
FUNKCIO (kotelezéen)
keverje simdra.
SARGA
Bébiétel 509 sonka, 509 répa, 50g Helyezze az Osszes hozzévaldt egy
burgonya, 509 viz. széles alju edénybe, és darélja meg 2
FUNKCIO.

Husok 1009 nyers vagy fott hus Helyezze a kockéra vagott
husdarabokat egy magas falu
edénybe, majd néhany masodpercig
darélja, a mixert 2 FUNKCIO
mozgatva.

Kofte (darélthis- 10 gombdchoz: 100g Helyezze a hozzévaldkat egy széles

PIROS gombdcok) bardnyhus, 150g marhahus, alju edénybe, majd dardlja meg ezeket

2 FUNKCIO. Kézzel formazza meg
a gombocokat, majd serpenydben
sUsse meg ezeket.

notice est.indd 45

45

30/09/09 10:32




Zahvaljujemo vam $to se odabrali aparat koji je iskljucivo predviden za pripremu hrane.

A Blok motora
B  Prekidac za pustanje u rad

B1 Brzina 1
B2 Brzina2
Postolje

o N

Pribor koji se moze skidati
D1 Pribor za miksanje (zeleno)
D2 Pribor za emulgaciju (zuto)

D3 Pribor za drobljenje leda (plavo)

D4 Pribor za mljevenje (crveno)
E  Filter za drobljeni led
F  Posuda 0,8L & 1 poklopac (zavisno od modela)
G Mini-sjeckalica (zavisno od modela)

G1 Poklopac

G2 Protupoklopac

G3 Noz

G4 Posuda

SIGURNOST (2)

« PaZljivo procitajte uputstvo za upotrebu prije
prve upotrebe svog aparata: upotrebom koja
nije u skladu s uputama za upotrebu, Moulinex
oslobada svake odgovornosti.

- Ne dozvolite djeci da koriste aparat bez nadzora.

» Upotreba ovog aparata od strane djece ili
hendikepiranih lica mora se obavljati pod
nadzorom. Ne ostavljajte aparat ili kabl na
dohvatu djeci.

- Provjerite da li napon naznacen na signalnoj
plocici aparata odgovara onom u vasoj
elektri¢noj instalaciji.

U slucaju bilo kakve greske kod prikljucivanja u

mrezu, garancija se ponistava.

- Ne dozvolite da mini-sjeckalica funkcionira
(150 ml) (G) “na prazno”.

+ Rukujte nozem mini-sjeckalice 150 ml (G3) s
oprezom; krajnje je ostar.

» Morate obavezno izvaditi noZ prije praznjenja
sadrzaja iz posude od 150 ml (G4).

- Nikada ne dodirujte dijelove u pokretu.

+ Nikada ne rukujte noZem na postolju miksera dok

je aparat uklju¢en u mrezu.

Uvijek iskljucujte aparat iz napajanja ako ga
ostavljate bez nadzora, kao i prije montaze,
demontaze ili ¢iscenja.

- Nikada ne rastavljajte aparat.

+ Vi nemate nista drugo intervenirati osim
obavljanja redovnog ¢iscenja i odrzavanja.

- Ne koristite svoj aparat ako su kabl za napajanje
ili uti¢nica osteceni. U cilju izbjegavanja svake
opasnosti, obavezno ih zamijenite u ovlastenom
servisnom centru (vidi popis u brosuri).

« Nikad ne skidajte poklopac kad je postolje
povezano na blok motora.

+ Zavasu sigurnost, upotrebljavajte samo pribor i
rezervne dijelove Moulinex prilagodene vasem
aparatu.

Paznja: Oprezno rukujte priborom kod montaze

i demontaze.

+ Ovaj aparat nije predviden za koristenje od
strane osoba (uklju¢ujudi i djecu) sa ogranic¢enim
ili smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, te sa nedovoljnim iskustvom ili
znanjem, izuzev ako se to radi pod kontrolom
ili po uputama osobe odgovorne za njihovu
sigurnost. Djecu obavezno treba upozoriti da se
ne igraju sa aparatom.

UPOTREBA (3) (4)

« Prije prve upotrebe, operite pribor vodom i
deterdzentom. Temeljito isperite i posusite.

» Uglavite nastavak miksera u dio uredaja sa
motorom i zatim zakljucajte sklop kruznim
pokretom.

« Uredaj prikljucite na mrezu i pritisnite na prekidac

za pokretanje (B1, B2).
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- Uredaj najprije ukljucite i tek nakon toga ga
stavite u hranu koju pripremate.

+ Nakon $to ste skinuli nastavak (C) sa bloka
motora (A) i odvojili uredaj od mreza pritisnite
u isti mah oba ¢epa P1i P2 da tim oslobodite
pripojeni pribor.
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« Nakon pripreme $laga od bjelanaca, stavite
postolje pod vodu 30 sekundi da bi se ono
ohladilo prije naredne upotrebe.

+ U nekim sluc¢ajevima upotrebe (koli¢ina hrane

koja se priprema ili vrijeme funkcioniranja
su vrlo vazni), napajanje aparata se moze
prekinuti. U tom slucaju, ostavite aparat da
se ohladi nekih 30 minuta prije ponovne
upotrebe.

Mini-sjeckalica 150 ml (zavisno od modela)

Ako Zelite nabaviti ovaj dodatak, mozete ga kupiti

u nasem servisnom centru (vidi listu ovlastenih

centara u prilogu) pod referentnim brojem:

MS5981760.

- Postavite noz (G3) s oprezom u posudu (G4) na
centralnu osovinu drzedi ga za plasti¢ni dio.

Stavite hranu u posudu.

Posudu nemojte puniti vise od maksimalne
granice.

Postavite poklopac (G2) na posudu, a zatim
stavite poklopac (G1) tako da budete sigurni da
je pogonski sistem dobro pozicioniran na nozu.
Blok motora postavite na mjesto (A) na poklopcu.
Za demontazu vaseg prikljucka nakon upotrebe,
odignite blok motora (A) sa poklopca (G1),
odignite poklopac (G1), protupoklopac (G2) i noz
(G3) (drzedi ga za plasti¢ni dio), a zatim izvadite
hranu.

Za sitno sjeckanje luka, vlasca, mesa:

(Verzija 600W : 55 g govedine za 3 sekunde),
(Verzija 700W : 60g govedine za 3 sekunde).

PRAKTICNI SAVJETI (5)

« Nemojte vr¢ puniti vise od 50CL (15 OZ) da ne bi

doslo do prskanja hrane.

» Kod miksanja voca, prethodno izreZite voce i
izvadite mu kospice.

» Kad koristite pribor za mljevenje (CRVENO),
uklonite kosti i Zilice iz mesa prije mljevenja.

- Upotrebljavanje onaj komad pribora koji je

predviden za odredenu vrstu pripreme.

CISCENJE

- Uvijek iskljucite aparat iz mreze, a zatim cistite.

- Ne stavljajte aparat, postolje, kabl za napajanje ili
uti¢nicu u vodu niti u bilo koju drugu te¢nost.

- Nikada ne stavljajte blok motora (A) u masinu za
sude. Nikada ne stavljajte aparat u vodu niti pod
tekucu vodu. Cistite ga vlaznom spuzvom.

«» Postolje (s pogonskom osovinom prema gore),
posuda i pribor (s alatima prema gore) mogu se
prati u masini za sude.
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« Savjetujemo da postolje, kao i pribor ocistite

ubrzo nakon svake upotrebe, nakon sto ste ih
skinuli.

U slucaju obojenja plasti¢nih dijelova hranom
poput mrkve, istrljajte ih pamu¢nom krpom
namocenom u jestivo ulje, a zatim nastavite s
redovnim cis¢enjem.
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RECEPTI
HRANA KOJA SE
PRIBOR SASTOJCI SAVJETI
PRIPREMA
Supa 500g krompira, 400g mrkve, | Na brzini 2, postavite noZicu miksera
1 prasa, 1,8L vode u pripremu, s povu¢enom navlakom.
Stavite aparat u rad i hrana ¢e se
izmiksirati bez napora.
Majoneza 1 jaje, jedna kafena kasicica Stavite sve sastojke u posudu 0,8L a
senfa, jedna supena kasika zatim miksajte nekoliko sekundi na
sir¢eta, 250 ml ulja, so, biber brzini 2.
Tijesto za palacinke 2009 brasna, prstohvat soli, Na brzini 2.
ZELENO > X
200 ml mlijeka, 40g topljenog
putera, 3 jajeta.
Drobljeni led Maksimalno 3 kocke leda Uklopite filter posudu 0,8L, stavite
- - maksimum 3 kocke leda u filter a
Margarita 3 kocke leda, 6 ¢l tekile, 3¢l zatim dobro izdrobite na brzini
(zloupotreba alkohola koantroa, 1cl soka od limuna. 2. Obnovite operaciju do ieljene
je opasna po zdravije, koli¢ine. Za Margaritu, ubacite sastojke
konzumirajte umjereno) u drobljeni led.
Gaspaco 4 paradajza, 1/2 ¢esnja Na brzini 2, ako Zelite sitniju
bijelog luka, 60g hljebnih mjesavinu, mozete zavrsiti pripremu
mrvica, 100g krastavca, 1 uz pomoc¢ prikljucka za mljevenje
PLAVO crvena i 1 zelena paprika, (crveni).
150ml vode, 1 supena kasika
sirceta, so, 5 kocki leda
Snijeg od bjelanaca 1 prstohvat soli, 2 bjelanca
direktno iz frizidera.
Stavite sastojke u posudu
@ 0,8L a zatim mijesajte kao @
na slici, odozgo prema
dolje obavezno na brzini
1.
ZUTO
Hrana za bebe 509 Sunke, 50g mrkve, 50g Stavite sve sastojke u posudu sa
krompira, 50g vode. sirokim dnom i meljite na brzini 2.
Meso 1009 sirovog ili kuhanog U visoku posudu stavite meso
mesa. izrezano na kockice, a zatim meljite
nekoliko sekundi pomjerajuci mikser
po posudi na brzini 2.
Cufte (kuglice od Za 10 kuglica: 1009 janjetine, | Stavite sve sastojke u posudu sa
mljevenog mesa) 1509 teletine, 1/4 crvenog sirokim dnom i meljite sve na brzini
CRVENO luka, 2 krigke starog hljeba. 2, Rukom oblikujte kuglice i zatim ih
ispecite u tavi.
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Pomozimo zastiti okolisa!
® Va3 aparat sadrzi vrijedne materijale koje se mogu

reciklirati i ponovo upotrijebiti.

9@ Stoga ga odlozite na za to predvideno mjesto.
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BbneHgepbl “MOULINEX” - mogenu DD4xxx xx.
M3rotoBneHo Bo ®paHumm ana xonauura “pynna CEB”, ®paHuus
(Groupe SEB, Chemin du Petit Bois Les 4 M - BP 172 69134 Ecully Cedex France)
OdomumansHbii npeactasuTens U umnopTép B Poccum - 3AO “I'pynna CEB Boctok”
119180, MockBa, CTapoMOHeTHbIV nep., 14 cTp.2, Ten. 967-32-37
WHdopmauma o cepTudomkauunm:
e Ceptudumkat coorsetcteus Ne POCC FR. MO04.B00424
e Cpok gencrteus ¢ 24.09.2008 no 23.09.2011
e Bbigan OC “TECTCEPTU®UKO”
e CootBetctByeT TpeboBaHusam OCT P 52161.2.14-2005
FOCT P 51318.14.1-2006 ( pa3a.4)
FOCT P 51318.14.2-2006 ( pa3a.5,7)
FOCT P 51317.3.2-2006 ( pa3a.6,7 )
FOCT P 51317.3.3-99

Cpok cnyx6bl n3aenusa 2 roaa ¢ gatbl NPpoaaxu.
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